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Le dilemme 

d’une gourmandise saine 

• Hassene Kaouech 


Plaisir gourmand, snach nomade, 
gouter ou pause sucree au bureau, 
les Tunisiens entretiennent un lien 
affectifavec les biscuits, bonbons, 
chocolats et autres snachs sales 
ou sucres. 

Ces produits sont entres de 
plain-pied dans nos habitudes 
alimentaires et sont souvent 
associes a un moment de plaisir 
et a un regal a la fois pratique et 
fonctionnel. 

Pauses-dejeuner raccourcies, 
modes de vie urbains, perte du 
savoir-faire culinaire, celibat en 
hausse, pouvoir d'achat limite, 
les tendances de consommation 
changent et exigent une plus 
grande diversite de I'offre de 
snacking. Le plaisir etant toujours 
le moteur de la consommation, ces 
produits gourmands se doivent 
d'offrir de nouvelles experiences 
sensorielles en variant les 
textures, couleurs, gouts, aromes 
et packaging. A titre d'exemple, 
I'emergence ces dernieres annees 
de formats individuels et moins 
chers, a permis de pallier a la 
baisse du pouvoir d'achat. 

Face a toutes ces mutations, 
les industriels du secteur ont 
beneficie d'une expertise a travers 
des partenariats strategiques avec 
des «enseignes» internationales 
et ont su s'adapter en rivalisant 
d'ingeniosite tant au niveau du 


contenu que du contenant. 

Cette expertise se traduit 
naturellement par un dynamisme 
sur les marches domestiques et 
d'exportation vers I'Afrique (+5 
a 10% de croissance annuelle) 
et beneficient d'une forte 
notoriete dans un environnement 
international tres concurrentiel. 

Bien qu'etant de plus en plus 
soucieux de leur sante, les 
consommateurs souhaitent des 
produits plus riches (en chocolat, 
par exemple). La tendance est a 
la lutte contre I'obesite, la chasse 
aux produits sucres, sans sacrifier 
le gout et le plaisir. Telle est la 
difficulte de I'equation a resoudre. 

Comment repondre a cette envie 
de douceur light en concevant 
un produit gourmand, riche, 
naturel, moins sucre avec un 
bon rapport qualite-prix? Ces 
nouvelles preoccupations, qui 
sont devenues aujourd'hui une 
partie integrante de I'exigence des 
consommateurs, constituent les 
nouveaux challenges qui se font 
jour. 

Tout au long de ce numero, nos 
equipes de redacteurs se sont 
penchees sur la question, a travers 
les differentes rubriques, pour 
essayer de proposer des solutions 
aux differentes problematiques 
auxquelles fait face I'industrie 
agroalimentaire. 
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Temps forts 

Un nouveau concept a base de poudre de yaourt 

Premiere unite de decorticage de pistaches et d'amandes a Sidi Bouzid 

Saison record pour les exportations de dattes 

Aptar developpe un Bouchon « sport» 

Test reussi pour le Biomeba d'Amoeba 

Lesaffre acquiert Delavau Food Partners 

Objectif, 2 milliards de DT d'exportations d'huile d'olive en 2018 

Robotisation: hausse de 19% dans I'industrie agroalimentaire 

Limagrain Cereales Ingredients acquiert Unicorn Grain Specialties 

Business 

Le leader autrichien Agrana et le groupe algerien Elafruits ratifient un allechant partenariat 
Lavazza, leader de la CHD 

Evenement 

ler colloque franco-tunisien des industries agroalimentaires: sept equipementiers frangais 
de renom pour impulser les IAA tunisiennes 

L'invite 

Olivier Pradet (Directeur du bureau Business France Tunisie): «Cette fois, nous passons 
a la vitesse superieure avec un forum d'envergure» 


|38| Biscuiterie, chocolaterie, confiserie... 

Sucreries a I’envi 



Tendance 


Idees de croissance pour I’industrie des biscuits 
Bonbons et snacks aiguisent de nouveaux appetits 
Les confiseurs se tournent vers le bonbon allege en sucre 


Process_18 


Technologie 

Des noeuds papillons aux «grains de riz» // Lanieres, tranches, juliennes // 
Lignes completes pour fruits // Spaghetti en automatique // Spirales variees // 
Parage robotise de salades 

Innovation 

Synthese de composes aromatiques issus de la biomasse 

Nouvea ute 

Une nouvelle sonde de mesure du taux de matieres en suspension chez Krohne 
Un analyseur de viscosite des produits en cours de transformation jusqu'a 140 °C 

Conjoncture 

Key Technology etend ses capacites 


Bourse_74 


Le mastodonte de I’industrie 
agroalimentaire en Tunisie 


Agenda_ 76 


























Conditionnement 
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Innovation 

Pots thermoformes: les visuels gagnent en attractivite 

Transport frigorifique: une technologie de refrigeration durable nouvelle generation 

Scoby, I'emballage alimentaire comestible et organique 

Un outil devaluation de packaging base sur ('intelligence artificielle 

Hygiene 

Ensacheuses: vers le zero poussiere 

Environnement 

Tetra Pah atteint la barre de 50% d'electricite verte 
Kraft Heinz opte pour le 100% recyclable 

High tech 

Une ensacheuse ergonomique 

Tendance 

Le numerique detrone le conventionnel dans I'etiquette 

Multivac se tourne vers le carton 

Business 

Faerch Plast fait I'acquisition du groupe 4PET, leader du recyclage des barquettes 


ualite_49 


High tech 

Un analyseur de gaz haute technologie 

Business 

Bureau Veritas se consolide au Maroc 

Conjoncture 

Voila comment Bledina a reduit I'intensite energetique de son usine 

Securite 

Moisissures et levures: une contrainte epineuse 

Une surchaussure dotee de coefficients d'adherence exceptionnels 

Hygiene 

Enzynov lance une gamme de disinfectants a base d'enzymes 


Ingredients_58 


Innovation 

From'lnnov: nouveau procede pour la fabrication d'ingredients fromagers 
Tendance 

Hausse exponentielle du vegetal 
Business 

IMCD consolide sa force de vente aux USA 
Firmenich acquiert I'italien Campus 

Barry Callebaut renforce sa position avec I'acquisition de Gertrude Hawk Chocolates 

Mazza Innovation dans le collimateur de Sensient 

Conjoncture 

Une alliance pour une nouvelle generation de colorants alimentaires naturels 
High tech 

Une technologie revolutionnaire de reduction du sucre 


Industrie 4.0_68 


8 Un choix vital dans le nouveau paysage concurrentiel 


Innovation Etude 


Outils innovateurs pour un «operateur augmente» Un domaine encore inexploite par les industriels 
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Temps Forts 


Un nouveau concept a base de poudre 
de yaourt 

L'entreprise Epi Ingredients annonce le lance- 
ment de SoFlexi, premier concept d'une serie 
amende a se developper dans les annees a venir. 

SoFlexi a ete congu pour mettre en avant les carac- 
teristiques uniques de la poudre de yaourt« EPILAC 
Lowfat Yogurt Powder 48 », ainsi que I'expertise de 
I'entreprise dans le domaine des produits laitiers et 
sur les applications produits finis. 

SoFlexi est un melange en poudre, propose en sa¬ 
chets individuals, qui permet aux consommateurs 
de preparer a leur gre des snachs au gout Frais de 
yaourt. Qu'ils aient envie d'un yaourt a boire, d'une 
glace ou d'une boisson acide, ils peuvent se faire 
plaisir quasi-instantanement grace a SoFlexi, con¬ 
cept developpe pour repondre aux preoccupations 
des consommateurs qui sont toujours presses par 
le temps et a la recherche d'en-cas nomades et 
pratiques alliant gourmandise et sante. 



Premiere unite de decorticage de 
pistaches et d’amandes a Sidi Bouzid 



La localite de Saida, dans le gouvernorat de Sidi 
Bouzid, a ete dotee d'une unite de decortication 
de pistaches et d'amandes, la toute premiere dans 
la region. II s'agit d'un projet pilote moyennant un 
investissement de 7 millions de dinars (MDT) et 
employant 100 personnes directement et 150 
d'une maniere indirecte. 

La capacite de cette unite s'eleve a 5 mille tonnes 
par an d'amandes, soit 60% de la production 
nationaleet 500 tonnes de pistaches paran.L'unite 
vient ainsi renforcer les petits projets traditionnels 
de decortication de pistaches et d'amandes dans 
la region et specialement dans la localite de Saida, 
une localite a vocation agricole qui produit, a elle 
seule, 25 tonnes d'amandes par an. 


6 


AGRCJ fec/f 






















Temps Forts 


Saison record pour les exportations 
de dattes 



Selon le ministere de I'Agriculture, 
des Ressources hydrauliques et 
de la Peche, les recettes des ex¬ 
portations des dattes tunisiennes 
ont atteint un record de plus de 
700 millions de dinars (MDT) au 
cours de la periode allant du ler 
octobre 2017 au 27 juillet 2018, 
contre 528,263 MDT au cours de 
la meme periode de la saison pre- 
cedente. 

Ce qui represente une augmen¬ 
tation en valeur de 32,6%, alors 
qu'en volume, la Tunisie a expor¬ 
ts environ 119,710 mille tonnes de 
dattes, au cours de cette saison, 
contre 102,869 mille tonnes, au 
cours de la saison ecoulee, soit 
une evolution de 16,37%, 


Cette augmentation est due a 
1'evolution des exportations vers 
les marches traditionnels, tels 
que le Maroc (+25% en quantites 
exportees) et I'Espagne (+49% 
en quantites exportees). II s'agit 
egalement de ('intensification des 


operations d'export sur de nou- 
veaux marches non traditionnels, 
dont les Etats-Unis ou les quan¬ 
tites exportees ont atteint plus de 
8.800 tonnes (+117%), et I'lnde ou 
les exportations ont augmente de 
182%. 


Aptar developpe un Bouchon « sport» 



Face a une demande crois- 
sante, tant pour les boissons 
conditionnees en aseptique 
que pour les boissons a em- 


porter, et en reponse aux in¬ 
dustrials et aux consomma- 
teurs en quete de solutions 
de bouchage simples a 
charniere, sans joint, avec te- 
moin d'efTraction evident et 
a fermeture efficace, Aptar- 
Group, leader mondial dans 
I'industrie des systemes de 
distribution, a developpe un 
nouveau bouchon « sport». 

Baptise Aptar Bouchon 
sport 38 mm, il est realise 
en une seule piece de 
polypropylene, transparente 
ou en couleur. II s'ouvre et 
se referme d'une seule main 


et existe en deux pas de vis. 
Ce bouchon convient a la 
sterilisation au peroxyde (sur 
lignes de conditionnement 
de produits neutres et 
acides) ou encore a la 
lumiere pulsee (sur lignes 
de conditionnement de 
produits ESL (de I'anglais 
Extended Shelf Life) a 
conservation superieure a 
soixante jours. 
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Test reussi pour Le Biomeba d’Amoeba 


Le groupe Amoeba, qui produit un biocide biolo- 
gique capable d'eliminerle risque bacterien dans I'eau, 
annonce aujourd'hui les resultats positifs d'efficacite 
de son premier rest industriel realise aux Etats-Unis, 
en collaboration avec son partenaire local historique, 
Earthwise. 

Ce test industriel s'est deroule aupres d'un fabricant 
mondial d'emballages pourl'industrieagroalimentaire 
base dans I'lllinois. Le biocide biologique Biomeba 
a ainsi ete injecte dans le circuit de refroidissement 
pendant huit mois en remplacement du traitement 
chimique a base de chlore. 

Les resultats montrent un niveau d'efficacite du Bio¬ 
meba tres superieur au traitement chimique prece- 
demment utilise : en effet, les mesures ont demontre 
une diminution d'un facteur 5 de I'encrassement bio- 


Robotisation: hausse 
del9%dans l’industrie 
agroalimentaire 



Selon le World Robotics Report 2018, publie par 
la Federation internationale de robotique (IFR), les 
ventes mondiales de robots industriels ont atteint 
le nouveau record de 387 000 unites en 2017, soit 
une augmentation de 31% par rapport a I'annee 
precedente (2016: 294 300 unites). L'industrie 
automobile continue de dominer la demande 
mondiale de robots industriels: en 2017, environ 
125 500 unites ont ete vendues sur ce segment, 
soit une croissance de 21%. Les secteurs les plus 
porteurs en 2017 ont ete l'industrie metallurgique 
(+55%), l'industrie electrique / electronique (+33%) 
et l'industrie agroalimentaire (+19%). 



logique a I'interieur du circuit. Par ailleurs, les analyses 
revelent une reduction de la flore bacterienne totale 
d'un facteur 100 et une maitrise totale de la bacterie 
legionnelle. 

Limagrain Cereales 
Ingredients acquiert 
Unicorn Grain 
Specialties 

Limagrain Cereales Ingredients (LCI), fnliale de 
Limagrain, groupe cooperatif international cree 
et dirige par des agriculteurs frangais, poursuit 
son developpement a I'international. Le groupe 
a acquis Unicorn Grain Specialties, specialise 
dans les ingredients cerealiers et a base de 
legumineuses. 

Tout comme LCI, I'entreprise dispose de 
technologies de traitement thermique pour 
proposer des cereales soufflees, extrudees ou en 
flocons. Cette societe fondee en 1906 et basee a 
Weert aux Pays-Bas emploie 75 personnes. Elle 
beneficie d'une forte presence au Benelux et en 
Allemagne. 

Avec ce rachat, LCI comptera 350 collaborateurs 
et sept usines de production, et realisera un chiffre 
d'affaires de 150 ME. 
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Lesaffre acquiert 
Delavau Food Partners 



Partenaire de Rayen Food Industries enTunisie, 
Lesaffre annonce I'acquisition de Delavau Food Part¬ 
ners, un acteur important en matiere d'innovation 
dans le domaine des ingredients de panification en 
Amerique du Nord. 

« Cette acquisition va permettre d'ameliorer notre 
offre d'ingredients de panification. L'ajout des so¬ 
lutions de Delavau aux notres va reunir de grandes 
expertises et generer de la valeur pour nos clients », 
a declare Tom Benner, Directeur General de Lesaffre 
Yeast Corp. 

Delavau Fournit des ameliorants de panification 
et des solutions d'enrichissement aux boulangers. 
Grace a la gamme Encore, DelavauTM propose des 
solutions visant a developper le moelleux de la pate, 
augmenter la duree de conservation, limiter les moi- 
sissures ou encore ameliorer la detente et la force de 
la pate. 

La gamme Accent offre aux clients des options 
d'enrichissement uniques pour leurs produits. Le 
rachat de I'entreprise permettra d'elargir I'etendue 
des possibilites en utilisant les competences en for¬ 
mulation personnalisee de Delavau et le centre appli- 
catif de developpement en boulangerie, situe a cote 
de I'Universite Rutgers dans le centre du New Jersey, 
non loin de New York 


Objectif, 2 milliards 
de DT d’exportations 
d’huile d’olive en 2018 

LePresidentdirecteurgeneralde I'Office national 
de I'huile (ONH), Chohri Bayoudh, a rappele que la 
production d'huile d'olive pour la saison actuelle 
(2017/2018) est estimee a environ 280 mille 
tonnes et que la valeur finale de la production 
sera arretee vers la fin de la saison. 

Le PDG de I'ONH a egalement ajoute que, 
jusqu'a present, 180 mille tonnes d'huile d'olive 
d'une valeur totale de 1,8 milliard de dinars ont 
ete exportees et que I'objectif pour cette saison 
est d'exporter 200 mille tonnes et d'atteindre 
la valeur de 2 milliards de dinars d'exportations 
d'huile d'olive. 



Les USA, marche prometteur 

Chohri Bayoudh a notamment insiste dans son 
intervention sur le marche americain qui connaTt 
une croissance annuelle de I'ordre de 8% avec 
des exportations qui se sont elevees a 40 mille 
tonnes. «Nos exportations vers les Etats-Unis 
ont presque double en quelques annees», a-t-il 
insiste. Et d'enchainer: «Deuxieme marche pour 
les exportations tunisiennes d'huile d'olive, les 
Etats-Unis represented un marche tres grand et 
tres prometteur et la Tunisie y beneficie d'un large 
credit de confiance». Le PDG de I'ONH a encore 
precise que les Etats-Unis importent environ 340 
mille tonnes d'huile d'olive par an, constituant 
ainsi le plus grand marche d'huile d'olive dans le 
monde. 

La redaction 
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Business 


Le leader autrichien Agrana et le 
groupe algerien Elafruits 

ratifient un aUechant partenariat 

L e groupe autrichien Agrana, leader mondial dans le secteur de I’agroalimentaire, 
et I’entreprise algerienne Elafruits ont signe recemment un partenariat portant 
sur la production de preparations a base de fruits pour les besoins de I’industrie 
agroalimentaire, et ce, par le truchement de Johannes Kleppers et Boussaad Battouche, 
les deux P-DG respectifs. Avec comme theatre de ce deal, le siege de I’usine algerienne a 
Taharacht, dans la zone industrielle dAkbou, dans la wilaya de Bejaia, devant un parterre 
de journalistes specialises et d’une kyrielle de partenaires collateraux. 
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Creee en 2008 et certlfiee 
«Essc 22000», une 
authentication mondiale 
reconnue consolidant les 
referentiels ISO deja de mise, 
ElaTrults peut legitimement 
se targuer d'etre pionniere 
dans la preparation de 
fruits destines a I'industrie 
agroalimentaire en Algerie 
grace a la teneur qualitative 
de son travail, la proximite 
et I'accompagnement 
quotidien de ses partenaires. 
C'est dire qu'un palier 


superieur vient d'etre 
franchi, attendu qu'Elafruits 
est presentement le 
fournisseur attitre des 
industriels specialises dans 
la fabrication des yaourts, 
biscuits, glaces et boissons, 
employant au passage plus 
de 80 personnes. Combler 
le marche local, mais aussi 
embrasser la dimension 
internationale par le biais 
de I'exportation, telle est 
la barre que Batouche 
ambitionne de tutoyer. Un 


objectifqui a toute la latitude 
de se cristalliser grace au 
transfert de I'expertise et 
de I'ingeniosite du nouveau 
partenaire autrichien, 

implante dans pas moins 
de 21 pays, fort de surcroTt 
de 29 sites de production 
sur les 5 continents. 
Le geant autrichien de 
I'agroalimentaire, fonde en 
1988, est egalement repute 
pour valoriser les matieres 
premieres agricoles dans 
le but de procreer des 
produits de tres haute 
qualite pour les imperatifs 
de I'industrie. Les 59 usines 
de production implantees 
aux quatre coins du monde, 
recelant environ 8700 
collaborateurs, generent un 
chiffre d'affaires de quelque 
2,6 milliards d'euros. Leader 
sur le marche du sucre, 
dans les confins de I'Europe 
centrale et orientale, Agrana 
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s'apparente a un acteur 
de premier ordre dans le 
segment de I'amidon et du 
biothanol. Autant d'atouts 
renforces par I'acquisition de 
49% des actions d'Elafruits, 
conformementa la loi surles 
investissements etrangers 
49/51. Main dans la main 
avec son mentor autrichien, 
Elafruits, dont le chiffre 
d'affaires en 2017 etait de 
I'ordre de 7 millions d'euros, 
projette de doubler sa 
production a I'horizon 2023, 
en materialisant justement 
I'equation developpement 
du marche local-conquete 
de son pendant exterieur, 
notamment les pays voisins, 


Un palier superieur 
vient d'etre 
franchi, attendu 
qu'Elafruits est 
presentement le 
fournisseur attitre 
des industriels 
specialises dans 
la fabrication des 
yaourts, biscuits, 
glaces et boissons, 
employant au 
passage plus 
de 80 personnes. 


grace a I'exportation de 
produits de qualite. 

Par I'entremise de cette 
fructueuse cooperation, 
Elafruits sera a meme de 
reduire considerablement 
sa facture d'importation 
en matiere d'intrants de 
produits alimentaires et se 
dotera indeniablement de 
nouvelles competences qui 
etofferont notoirement le 
present effectif, riche d'une 
centaine de collaborateurs. 

Wahid SMAOUI 
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Business 


Lavazza, leader de la CHD 



C afe officiel de Rolland 
Garros dont il est depuis 4 
ans le specialiste, Lavazza 
a profile de la quinzaine de 
I’Open de Paris pour annoncer des 
resultats records, son leadership 
en nombre de points de vente 
en CHD (consommation hors 
domicile), I’arrivee de Carte Noire 
en vending, ainsi que I’installation 
de son nouveau siege Nuvola a 
Turin. 


Avec un chiffre d'affaires de 
pres de 2 milliards d'euros, 
en croissance de 6,3 %, et 27 
milliards de Casses de cafe 
servies, Giuseppe Lavazza, 
vice-president du groupe 
Lavazza, avail: de quoi se fe- 
liciter rout en precisant que 
cette envolee etait trois fois 
superieure a la croissance de 
I'industrie du cafe. 

De belles performances qui 
tiennent a la fois a une crois¬ 
sance organique soutenue 
mais aussi a la strategie de 
croissance externe avec une 
marque presente aujourd'hui 
dans 80 pays (63 % du CA a 
I'international). Sur un mar- 
che du cafe tres competitif 
Lavazza avance et vite, no- 
tamment depuis la reprise 
de Carte Noire en 2016. 

Sur le circuit CHD, avec 6 
% de croissance du chiff¬ 
re d'affaires qui s'est etabli 
a 120 milliards d'euros, le 
dynamisme est tout aussi 
comparable. La aussi, le tor- 


refacteur italien a repris en 
2017 une societe majeure, 
ESP, leader sur le marche du 
service cafe en entreprise et 
en distribution automatique, 
et la presence dorenavant 
dans 113 000 points de ven¬ 
te. La marque peut, ainsi, 
revendiquer la place de nu- 
mero 1 sur la consommation 
hors domicile. 

500 M€ pour des rachats 
cibles d'entreprises 

Avec deux marques lea¬ 
ders, Carte Noire en retail et 
Lavazza en CHD, le groupe 
domine les deux circuits. 
Pour jouer les synergies et 
les complementarites de 
marques, Lavazza a annon- 
ce I'arrivee de Carte Noire 
en vending au mois de juillet 
prochain, pour plus de varie- 
te proposee au client. 

Et de rencherir: «Nous mi- 
sons sur deux business 
unis en CHD, d'une part les 
CHR traditionnels ou nous 
avons 23 000 points de 


vente, d'autre part la distri¬ 
bution automatique/OCS ou 
nous comptons maintenant 
90 000 unites». Lavazza 
mise aussi beaucoup sur sa 
nouvelle machine a capsu¬ 
les, compatible Nespresso 
et baptisee Firma, qui sera 
pretee aux professionnels 
en contrepartie de I'achat de 
dosettes. 

Meme si Giuseppe Lavaz¬ 
za precise qu'il ne s'agit pas 
d'une course aux reprises, il 
a bien confirme avoir sous 
le pied pres de 500 millions 
d'euros pour des rachats cib¬ 
les d'entreprises a fort poten- 
tiel et qui partagent les me¬ 
rries valeurs que la marque. 
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La solution globale pour vos besoins en inox 


COMMANDEZ EN LIGNE 

PLANS 3D DISPONIBLES EN TELECHARGEMENT 


INDUSTRIE - INDUSTRY 
AGRO-ALIMENTAIRE - FOOD INDUSTRY 
TRAITEMENT DE L'EAU - WATER TREATMENT 
PHARMACEUTIQUE - PHARMACEUTICAL INDUSTRY 
VISSERIE - ACCASTILLAGE - FASTENERS - MARINE HARDWARE 


in 


CfZ I nnv 3 R0UTE DE LY0N - 69530 brignais - www.fginox.fr 
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Evenements 


ler collogue franco-tunisien M 
des industries agroalimentaires 


Sept equipementiers francais de renom 
pour impulser les IAA tunisiennes 

«Nous avons choisi d'organiser cet evenement sur les industries agroalimentaires en Tunisie d'une part, 
parce gue c'est un des secteurs les plus dynamigues de I'economie tunisienne et les plus attractifs pour les 
investissements, et d'autre part, parce que face a la demande croissante locale et Internationale, I'industrie 
agroalimentaire doit se moderniser et gagner en competitivite ». C'est en ces termes que le Directeur du 
Bureau Business France en Tunisie, Olivier Pradet, a presente le ler colloque franco-tunisien des industries 
agroalimentaires organise par son agence sur le theme de la transformation et de la valorisation des produits 
agroalimentaires. Un evenement auquel participeront sept equipementiers franqais. 

DELTA NEU 

(Solutions pour la filtration industrielle et le traitement de Pair) 

Delta Neu conqoit et assemble des materiels dedies au traitement de 
I'air. Pour faire face a I'enjeu que represente la qualite de I'air et appor- 
ter aux industriels des elements utiles a la prevention des risques pro- 
fessionnels, Delta Neu s'engage depuis plus de 40 ans a ameliorer la 
qualite de I'air dans tous les secteurs de I'industrie, dans le respect des 
reglementations en vigueur. Qu'il s'agisse de proteger I'environnement 
du travail des poussieres ou vapeurs nocives ou de prevenir les risques 
industriels, Delta Neu propose des solutions cle en main de : Ventilation 
industrielle, Aspiration de poussieres industrielles, Filtration industrielle, 

Climatisation industrielle, Aspiration de dechets... 

CLEXTRAL 

(Technologies de sechage et d'extrusion) 

CLEXTRAL est specialiste dans la fourniture de lignes de production 
de semoule de couscous, reposant notamment sur la technologie 
de sechage rotatif Rotante. Elle dispose d'une gamme tres etoffee 
de produits et de precedes innovants destines a des marches tres 
divers, telles les technologies d'extrusion bivis pour les industries 
agroalimentaires, de sechage, d'enrobage, de co-extrusion, d'inclusion, 
de bicoloration, de laminage, de supervision et automatisation... 


STEAP STAILOR 

(Process pour le traitement des produits liquides et pdteux) 

L'entreprise trouve son origine des 1980. Elle est le fruit de la fusion 
entre deux societes, Steap et Stailor. Beneficiant de plus de 30 ans 
d'experience, elle est specialisee dans la conception et la realisation cle 
en main d'installations de process liquides et pateux. Ses clients sont 
principalement les industries agroalimentaires, cosmetologiques et bio- 
technologiques. Elle realise la moitie de son activite a I'exportation. 



Parc d'Activites de la Houssoye 
Rue ampere 

59930 La Chapelle d'Armentieres 
Tel.: + 33 3 20 10 53 66 
Sebastien Rolland, Ingenieur Commercial 
Export - Sebastien.ROLLAND@delta-neu.fr 


clUJral s 

1, rue du Colonel Riez 
42702 Firminy 
Tel.:+ 33 4 77 40 31 31 
Abdelkarim Hamadou, Responsable de 
Zone - abamadou@clextral.com 


fffls QTEAP 
wtailor 

6 Rue du Docteur Schweitzer 

38180 Seyssins 

Tel.:+33 4 76 84 29 70 

Eric Vacellier, Directeur Ingenierie - 

e.vacellier@steapstailor.com 
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UtBX 

Industries 

95, Rue des Flandines 

71000 Macon 

Tel.:+33 3 85 383047 

Stephane Bayle, Directeur Commercial - 

sbayle@rbx-industries.com 


RBX INDUSTRIES 

(Chaudronnerie et tuyauterie process) 

RBX Industries conqoit et fabrique des installations et equipements 
process a haute technologie. Tout type de cuve simple ou double 
enveloppe, fixe, mobile, sur shid ou plateforme. 

Ses competences ne s'arretent pas a la chaudronnerie et a la cuverie 
inox. Elies englobent egalement I'installation de reseaux de tuyauteries 
process et utilites. 

Outre les industries de la vie, de la pharmacie et des biotechnologies, elle 
intervient sur les formes liquides ou pateuses dans des environnements 
ultra-propres ou steriles, et son offre est elargie aux marches de la 
cosmetique, de la chimie, de I'agroalimentaire et du secteur vinicole. 


ENGIE AXIMA 

(Solutions pour la refrigeration industrielle) 

ENGIE Axima developpe, construit et gere des installations HVAC 
(chauffage, ventilation, climatisation), systemes de refrigeration, ainsi 
que des equipements de protection incendie. 

Elle developpe des solutions sur mesure qui ne reduisent pas 
seulement les couts d'energie, mais qui sont en meme temps economes 
en energie et respectueuses de I'environnement. 

En outre, elle fournit des conseils a propos des nouvelles technologies, 
etablit des plans de maintenance et realise des audits en energie. 



Axima 


Omega concept - axima seitha 

Tour Voltaire 1, place des degres 

92800 Puteaux 

Tel. : + 33 4 72 72 62 62 

David Buisson, Directeur Commercial - 

david.buisson@engie.com 


W^ IBiauaeaud 

12, allee Pierre Gilles de Gennes 
33700 Merignac 
Tel: +33 5 57 10 28 10 
Emmanuel Vallantin Dulac, Directeur 
General - evd@biaugeaud.com 


SH BIAUGEAUD 

(Solutions pour la transformation des fruits et legumes) 

SH Biaugeaud est fTliale du Groupe Financier Parinaud incluant egale¬ 
ment la societe de maintenance industrielle Sirech Hostier. Elle offre une 
vaste gamme de machines destinees a la transformation industrielle de 
tous types de fruits et legumes, au process et au conditionnement des 
liquides alimentaires. Elle fournit egalement une assistance technique a 
la definition et a la conception du projet, au montage, a la mise en route 
des equipements, a la mise en production et au developpement des 
produits et des precedes. 


ALTIAD-AGROBOURSE 

(Plateforme de trading en agroalimentaire) 

Altiad est un acteur proactif de la transformation numerique qui investit 
depuis ces dernieres annees dans la conception de solutions numeriques, tant 
au profit de ses clients que pour la Digitalisation de ses propres processus. 

Quelques exemples de projets de Digitalisation que nous traitons pour nos 
clients : solutions de Knownledge management, digitalisation des chantiers 
d'amelioration de la qualite des donnees, solutions d'accompagnement sur 
I'ensemble des phases de la budgetisation, RPA (Robotic Process Automation), 
etc. 



17, rue de la Banque 

75002 Paris France 

Tel.:+33 1 45 63 07 00 

Benoit Sommier, President - benoit. 

sommier@altiad.com 
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BUSINESSFRANCE 


(Directeurdu bureau Business France Tunisie) 

«Cette fois, nous passons 
a la vitesse superieure avec 
un forum d'envergure» 


Olivier Pradet 


L’invite 


A vec des etudes a Sciences-po et un DEA en Droit communautaire en poche, I’avenir 
d’Olivier Pradet semble tout trace. C’est ainsi qu’il s’inscrit au concours d’attache 
economique qu’il franchit avec succes. Ce qui lui ouvre la voie a sa premiere mission 
a I’etranger chez Business France (UBI France a I’epoque, en Argentine precisement). Apres 
quelques annees, il retourne en France pour environ quatre ans et demi, avant de rallier 
de nouveau I’Amerique Latine, en Colombie. Six ans plus tard, le void a la tete du bureau 
Business France Tunisie. Un pays ou il se sent comme un poisson dans I’eau. En marge du 
Colloque franco-tunisien des Industries Agroalimentaires, qui sera organise a Tunis le 12 
septembre courant par I’agence frangaise, nous I’avons rencontre pour en savoir plus. 


Si vous nous decriviez avant 
tout la mission precise de 
Business France ! 

Tour d'abord, sachez que 
Business France esr nee de 
la Fusion en 2015 d'UbiFrance, 
organisme Fonde en 2003, 
er de I'Agence Frangaise 
pour les invesrissemenrs 
inrernarionaux (AFII). 

S'appuyanr sur un reseau de 
parrenaires publics er prives, 
Business France esr une 
agence narionale au service 
de I'inremarionalisarion de 
I'economie Frangaise. Elle esr 
chargee du developpement 
international des entreprises 
et de leurs exportations, ainsi 
que de la prospection et de 


I'accueil des investissements 
internationaux en France. 

Ses principals missions sont 
d'accompagner les entreprises 
Frangaises en Facilitant leur 
decouverte du marche tunisien 
et en detectant les possibilites 
d'implantation ou d'aFFaires. 

En outre, Business France 
propose des solutions et des 
services dedies aux entre¬ 
prises et aux investisseurs 
etrangers, tant pour Favoriser 
I'export que pour accueillir les 
investissements, notamment 
par des actions de prospec¬ 
tion, d'accompagnement et 
d'accueil. 

A ces fins, nos experts 
sectoriels organisent des 


evenements collectiFs 

(pavilions France sur salons, 
missions decouvertes, 

rencontres acheteurs, vente a 
un grand compte, seminaires 
d'inFormation, Forums, etc.) 
et proposent egalement des 
accompagnementsindividuels 
(tests sur oFFres, missions de 
prospection, profils operateurs, 
etc.). 

Ils conseillent egalement les 
entreprises dans leurapproche 
du marche etsoutiennent leurs 
eFForts commerciaux grace 
a une gamme de services 
adaptes a chaque etape de la 
demarche d'exportation. Enfin, 
le bureau Business France 
de Tunis publie des etudes 
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sectoriellesdu marche tunisien, 
un « Guide des affaires » et des 
informations d'actualite sur le 
marche tunisien. 

Pourriez-vous etablir un 
premier bilan de votre activite 
en Tunisie ? 

Concretement, je peux vous 
affirmer que, contrairement 
aux idees reques, nous avons 
constate un reel interet de la 
part les entreprises franchises 
pour la Tunisie dont ils ont une 
image tres favorable de par 
les conditions propices qu'elle 
offre a tous les niveaux. Perque 
par les investisseurs comme 
unpontversl'Afrique,laTunisie 
dispose egalement d'un 
climat economique attrayant, 
de competences reconnues, 
d'un savoir-faire qui n'est plus 
a prouver et d'un reel potentiel 
de developpement. A ce titre, 
lors de la traditionnelle reunion 
annuelle des ambassadeurs, 
la Tunisie a ete le pays le 
plus sollicite, et nous avons 
d'ailleurs du refuser de 
nombreuses sollicitations. 

Venons-en maintenant au 
ler Colloque des Industries 
Agroalimentaires que vous 
allez organiser. Pourquoi ce 
secteur n'a pas fait I'objet de 
votre interet plus tot ? 

Certes, c'est la premiere 
fois que nous organisons 
un evenement de cette 
importance dans le secteur 
de I'industrie agroalimentaire, 
mais nous avons quand 
meme ete actifs, meme s'il 
ne s'agissait que de missions 
d'accompagnement individuel 
d'entreprises franqaises pour 
leur faire decouvrir le marche 
tunisien. Nous nous sommes 
egalement interesses au 
secteur agricole, notamment 


aux Rlieres des huiles et 
des fruits, dans lesquelles 
la Tunisie est nantie d'une 
notoriete mondiale. Cette fois, 
nous passons a la vitesse 
superieure avec un Forum 
d'envergure qui comprend 
deux volets : 

-Desechangesd'experiences, 
de technologies et de savoir- 
faire. 

- Des rencontres B2B entre 
entreprises franqaises et 
tunisiennes. 

Les principales 
missions de 
Business 
France sont 
d'accompagner 
les entreprises 
frangaises en 
facilitant leur 
decouverte du 
marche tunisien 
et en detectant 
les possibilites 
d'implantation 
ou d'affaires. 


Comment les entreprises 
francaises percoivent-elles le 
secteur tunisien des IAA? 

Nous estimons que I'industrie 
agroalimentaire tunisienne 
a un poids important 
puisqu'elle genere 3% du PIB 
et represente 18% du secteur 
industriel. Et, comme en 


France, I'lAA en Tunisie doit 
relever les memes deRs avec, 
notamment, une population 
de plus en plus importante 
a nourrir, mais egalement 
a I'export pour repondre a 
des besoins mondiaux en 
croissance. La Tunisie dispose 
de nombreux atouts dans le 
domaine qui peuvent ouvrir 
de nouvelles perspectives a la 
France, particulierement dans 
ce secteur qui est I'un des plus 
importants de toute I'industrie 
hexagonale, en chiffre 
d'affaires (180 MD d'euros) et 
en emplois (500.000). C'est 
egalement celui qui a connu 
la plus forte croissance dans 
I'industrie franqaise et le 
seul secteur excedentaire a 
I'export. 

Que conseilleriez-vous aux 
entreprises tunisiennes pour 
se developper sur le marche 
francais et ailleurs ? 

La Tunisie doit etre plus com¬ 
petitive et plus productive. 
L'lAA evolue aujourd'hui dans 
un marche tres concurrentiel 
et les entreprises tunisiennes 
doivent faire preuve d'innova- 
tion a travers de nouveaux pro- 
duits. Elies doivent s'adapter 
aux nouvelles exigences des 
consommateurs au niveau 
ecologique, en termes de label 
et de produits biologiques. Et 
justement, a ce niveau, la Tu¬ 
nisie est bien positionnee. La 
Tunisie doit egalement relever 
un defi environnemental en 
remediant au deficit hydrique 
et en produisant autant avec 
des couts moindres en eau, en 
electricite et en intrants. 

Interview realisee par Chiraz Ounai's 
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Technologie 


Des noeuds papiUons aux «grains de riz» 


Avec la cubeuse trois dimensions 
DiversaCut 2110A, Urschel developpe 
des solutions pour creer des formes 
differences, comme des juliennes ou 
des allumettes plates ou ondulees. 
Plus original, il est possible de reali- 
ser des coupes en forme de noeuds 
papillons pour des legumes tels gue 
les betteraves ou les carottes. Pour 
cela, la machine DiversaCut 2110A 


est dotee d'une enceinte ondulee et 
d'arbres de coupe circulaires et trans- 
versaux specifigues. Autre option: des 
cubes de dimensions tres reduites de 
3,2 mm dits « grains de riz » gue I'on 
peut realiser avec des brocolis ou des 
choux-fleurs par exemple. La coupe 
nette et precise de tous ces legumes 
ffais permet d'augmenter leur conser¬ 
vation de faqon significative. 



il 


X) 


« 


Lanieres, tranches, 
juliennes 

La FAM Centris 400 est 
basee sur une technologie 
de coupe centrifuge 
permettant de realiser 
des tranches lisses, 
ondulees et en V, lanieres 
en V, ovales, juliennes et 
lanieres style tagliatelle. 

Developpee au depart 
pour les pommes de terre, 
elle a ete adaptee pour 
traiter toutes sortes de 
legumes. Elle integre une 
nouvelle tete de coupe 

Gothic Arch qui garantit une qualite de coupe constante. 
Le remplacement des couteaux, la manipulation et le 
nettoyage sont rapides. Composee de 16 segments de 
coupe individuels fixes, la tete de coupe a ete allegee 
et pese 12 hg avec un nombre reduit de pieces, ce qui 
facilite I'assemblage. Quand le produit passe par les 
couteaux, des tranches ou lanieres sont produites de 
faqon souple et continue. La longueur est determinee 
par la dimension du produit a I'entree. Le produit coupe 
est rassemble dans la goulotte de sortie centrale. Les 
tetes de coupe interchangeables offrent de la flexibility 
dans le choix des dimensions et formes de coupe. Ces 
technologies generent beaucoup moins de fausses 
coupes et done de pertes produit. FAM propose aussi la 
Tridis 240, une cubeuse tridimensionnelle conque pour 
I'industrie des legumes et fruits congeles et des frites 


Lignes completes 
pour fruits 



www. abJcavezzo. i t 

ABL distribue par A2TI propose des lignes 
completes pour la preparation des fruits com- 
prenant les operations de rinqage, epluchage, 
egouttage, etrognage, denoyautage, decou¬ 
pe. Par exemple, la ligne ananas-melon com- 
prend I'AP 15, une eplucheuse d'une capacite 
de 12 fruits/min ainsi que la GTF et Slicer AM, 
des systemes de coupe pour la production de 
quatrieme gamme. La GTF permet d'obtenir des 
quartiers ou gros des, tandis que la Slicer AM 
coupe en tranches. ABL propose aussi une li¬ 
gne dediee a la preparation de la pasteque en 
tranches, batons ou cubes de forme irreguliere 
pour donner un aspect « fait maison ». 
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Spaghetti en 
automatique 

Turatci distribue par A2TI propose 
Streamer conqu pour obtenir automa- 
riquemenr une large gamme de pro- 
duits spirales, avec differences formes 
ec tallies. Les legumes ec les fruits durs 
sont introduits dans le systeme de 
chargement ou ils sont retenus avant 
d'etre transposes vers la station de 
coupe. Cette derniere est composee 
d'une serie de tetes de coupe multiples, 
avec un dispositifde centrage, permet- 
tant la creation de spirales uniformes et 
regulieres. Differences formes peuvent 
etre realisees (spaghetti, tagliatelles, 
rubans...) a partir de carottes, courgettes, 
concombres, brocolis, courges mus- 
quees... Le modele est congu pour etre 
facile a utiliser et a nettoyer, et assure 
un fonctionnement en toute securite. II 
combine haute capacite et polyvalence. 
Les parties, comme les tiges, noyaux, 
produits irreguliers, sont recuperees. II 
existe une version a alimentation ma- 
nuelle et une autre a alimentation auto¬ 
matique. 



La ligne CoreTahr de FTNON, distribute par Feucht en 
France, est conque pour enlever le coeur des salades de type 
iceberg et les couper en automatique. Elle comprend des 
pinces brevetees pour manipuler les produits de faqon sure et 
hygienique, six cameras pour identifier leurs caracteristiques, 
un logiciel pour ('interpretation des donnees et le guidage des 
robots permettant un positionnement optimise pour la coupe. 
La capacite est de 1 500 produits a I'heure. Une installation a 
ete realisee chez Heemsherh fresh & easy aux Pays-Bas. Par 
ailleurs, pour les fruits, FTNON propose un cuiseur vapeur 
permettant, par exemple, de debacteriser des ananas entiers 
avant de les peler et les trancher. 


Parage robotise de salades 


Spirales variees 


Le coupe-legumes pneumatique 
Spirello 150 de Kronen, distribue 
par Industrade, permet de 
realiser des spirales decoratives 
de carottes, pommes de terre, 
courges, betteraves, courgettes, 
celeris, jusqu'a 300 hg/h. Avec 
une vitesse allant jusqu'a 680 
tr/min, le Spirello decoupe en 
quelques secondes des spirales 
de plusieurs metres qu'il est 
possible de couper a une longueur 
determinee grace a un couteau 
a sept positions. Le systeme est 
equipe d'un double dispositif 
d'alimentation : un operateur fait le 


chargement pendant qu'un autre 
presente le produit a la coupe. 
Le legume est maintenu par des 
bagues de centrage pour produits 
allonges ou ronds. Le changement 
des accessoires de coupe est 
simple et rapide. Le produit final 
est automatiquement separe 
des dechets dont la quantite est 
limitee. Le design compact en 
acier Inox garantit un nettoyage 
facile. Kronen propose aussi la 
coupeuse a bandes GS 10 qui offre 
une tres grande polyvalence pour 
la fabrication de cubes, tranches et 
batonnets. 
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Innovation 


Synthese de composes aromatiques 
issus de la biomasse 

L es composes aromatiques utilises dans de tres nombreuses industries sont issus de 
precedes utilisant des hydrocarbures fossiles. Des chercheurs du CNRS, de Solvay 
et de I’universite de Poitiers ont reussi, pour la premiere fois, a en synthetiser a partir 
de la biomasse. 



C'est une avancee majeure 
pour trouver des alternatives aux 
hydrocarbures pour la chimie 
aromatique. Les chercheurs ont 
en effet reussi a synthetiser un 
compose aromatique cle, la meta- 
xylylenediamine (MXD) a partir 
du furfural, un compose chimique 
industriel derive de sous-produits 
agricoles comme le son d'avoine 
ou de ble, la sciure ou le mai's. 
Ces travaux ont ete publies dans 
Angewandte Chemie International 
Edition en tant que «very important 
paper». 

Une synthese ecologique 

Le furfural se presente comme un 
liquide huileux incolore a I'odeur 
d'amandes qui jaunit rapidement a 
fair. II est deja couramment utilise 
en chimie comme solvant pour 
le raffmage petrochimique par 
exemple ou via son derive, I'alcool 
furfurylique pour la fabrication 
de nombreuses resines. On le 
retrouve aussi en agroalimentaire 
pour la fabrication d'aromes et 
son extraction industrielle est deja 
developpee. La production annuelle 
avoisine le million de tonnes par an. 
La meta-xylylenediamine (MXD) est 
quant a elle utilisee dans I'industrie 
des polymeres, des revetements 
de surface ou dans la synthese de 
polyamide et polyurethane. 

Les travaux presentes ici ont permis 
de la produire a partir du furfural via 
une suite de reactions nenecessitant 


pas de chauffer au-dela de 30°C 
et qui ne rejettent que de I'eau. Un 
precede plutot ecologique auquel 
s'ajoute I'avantage que, lorsqu'on 
remplace les hydrocarbures par 
des composes organiques issus 
de la biomasse, on peut envisager 
de relocaliser certaines activites 
industrielles de synthese loin des 
raffmeries. 

Seulement un premier pas 

Pourreussiratransformercefurfural, 
les chercheurs se sont appuyes 
sur des modelisations DFT, c'est- 
a-dire des modelisations fondees 
sur la theorie de la fonctionnelle 
de la densite, une methode de 
calcul quantique qui permet I'etude 
de la structure electronique et 


la modelisation des materiaux a 
I'echelle atomique, et ont travaille 
sur une succession d'aromatisations 
basees notamment sur des 
reactions de Diels-Alder. 

La transposition de cette demarche 
et de ce precede a d'autres 
composes chimiques derives du 
furfural semble possible, ce qui 
pourrait permettre de produire aussi 
d'autres composes aromatiques 
tels que le benzaldehyde ou la 
benzylamine. 

La redaction 
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Nouveautes 

Une nouveUe sonde 
de mesure chez 
Krohne 

Leader mondial dans la fabrication et la fourniture de 
solutions completes pour I'instrumentation de process 
industries, et disposant d'une filiale en Tunisie, KROHNE 
presente I'OPTISENS TSS 2000 : la nouvelle sonde de 
mesure de la teneur en matieres en suspension totales. 
II s'agit d'une sonde a immersion robuste et economique 
pour le controle de process et de qualite dans les 
applications industrielles et urbaines de traitement des 
eaux usees. 

L'OPTISENS TSS 2000 se caracterise par un temps de 
reponse rapide et peut etre utilisee pour optimiser les 
process, auqmenter le rendement ou surveiller les limites: 
applications dans I'industrie de I'eau et des eaux usees, 
surveillance des matieres en suspension dans la liqueur 
mixte, evacuation des boues de bassins de sedimentation 
primaires et secondaires (decanteur), ou surveillance du 
traitement biologique dans les bassins d'aeration des 
eaux usees. 

Des modeles pour applications exigeantes 

En combinaison avec le convertisseur MAC 100, 
I'OPTISENS TSS 2000 offre un point de mesure TSS 
complet pour les plages 0...4 AU / OJ8,5 g/l a un prix 
competitif. La sonde a faisceau unique se caracterise par 
un corps robuste en acier inoxydable, des fenetres en 
saphir resistantes aux rayures et une option de nettoyage 
automatique de la sonde. Grace a la technologie NIR, 
elle est insensible a la couleur ou a la lumiere ambiante 
naturelle. 

Elle est etalonnee en usine avec jusqu'a 6 points de 
linearisation avec ajustement lineaire ou non lineaire. 
Le montage sans support (montage avec serre cable) 
est possible, mais I'utilisation d'un systeme a immersion 
telescopique en fibre de verre SENSOFIT IMM 2000 est 
recommandee. Pour des applications plus exigeantes 
(ex.: en cas de conditions d'eaux usees difficiles et pour 
les applications hygieniques, etc.), on pourra utiliser 
les OPTISENS TSS 3000 et 7000 avec technologie 4 
faisceaux. 

La redaction 


Conjoncture 

Key Technology 
etend ses capacites 


Fabricant d'equipements de traitement des dattes 
a la pointe de I'industrie, notamment des trieuses, 
des transporteurs et des systemes integres, Key 
Technology a annonce I'extension et I'optimisation 
de son site de production neerlandais de Beusi- 
chem. Avec une capacite de fabrication augmentee 
de 50 % et la proximite du centre d'innovation de 
Hasselt, en Belgique, le site permettra d'accelerer 
la livraison de trieurs optiques et convoyeurs vib- 
rants aux industriels agroalimentaires europeens. 
Les nouvelles installations facilitent la realisation 
de systemes plus grands et plus lourds. 
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est un magazine mensuel qui constitue un verita¬ 
ble outil de travail destine a accompagner les professionnels de 
I'industrie agroalimentaire dans leur developpement 


—1 


se donne pour mission de selectionner I'essentiel 
de I'actualite nationale et internationale de I'industrie agroali¬ 
mentaire, et de proposer des dossiers thematiques abordant les 
principaux defis des filieres a trovers des experts de renom 
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Nouveautes 


Un analyseur de viscosite des produits 
en cours de transformation jusqu’a 140 °C 

P rincipal fournisseur mondial de solutions analytiques a la pointe de la technologie dans le domaine 
agro-alimentaire, I’entreprise suedoise Perten Instruments vient d’enrichir sa gamme de produits avec 
le RVA 4800, un analyseur rapide de viscosite rotationnel adapte pour des analyses au plus proche 
du process, y compris pour evaluer les performances des ingredients dans des conditions de temperature 
UHT, de pasteurisation, d’autoclavage, de cuisson sous pression, d’extrusion et autres conditions de 
traitement aseptique. 


Certains de ces precedes se 
caracterisent par des temps de 
mise en oeuvre tres courts, avec 
des variations de viscosite ma¬ 
ximales. Formuler en combinant 
I'optimisation de la production et 
les exigences qualite peut cons- 
tituer un defn. C'est par exemple 
le cas de desserts laitiers UHT 
qui necessitent de faibles vis¬ 
cosites de traitement mais une 
viscosite elevee du produit fini. 
C'est a ces fins qu'a ete conqu le 
RVA 4800, qui peut ainsi aider 
les industriels dans I'atteinte de 
ce resultat. 

Le RVA est un viscosimetre 
rotationnel utilisant un pro¬ 
gramme de temperature et des 
forces de cisaillement variab¬ 
les et optimisees pour evaluer 
les proprietes fonctionnelles de 
I'amidon, du grain, de la farine, 
de nombreux ingredients et ali¬ 
ments. L'equipement requiert 
une faible prise d'echantillon, 
entendons quelques grammes 
pour appliquer les methodes 
et standards internationaux, ou 
bien vos profils de tests speci- 
fiques en termes de melanges, 
mesures, chauffe et refroidisse- 
ment. 

Les applications sont nom- 
breuses: qualite des farines et 
grains, amidons natifs, amidons 



modifies et autres produits a 
base d'amidon; produits alimen- 
taires divers tels que sauces, ket¬ 
chup, vinaigrettes, mayonnaise, 
soupes, produits laitiers; autres 
ingredients et aliments, comme 
les hyd recoil old es et proteines, 
epaissisants...; aliments cuits et 
extrudes, a I'instar des cereales 
petit dejeuner, snacks, petfood, 
aquafeed et aliments pour ani- 
maux; tests de fonte, tels que 
fromage, chocolat et confiseries; 
"Outil Pilote Miniature" pour le 
test de nouvelles recettes. 

Un usage multiple 

Le RVA 4800 peut etre utilise 
pour la RBD, la conception de 
produits, le controle qualite, les 
tests a reception... Ses exemp- 
les d'application sont multiples: 
proceder a des essais de gela- 
tinisation standard et a haute 
temperature en seulement trei- 


ze minutes de I'amidon afln de 
caracteriser les performances 
dans les conditions de cuisson 
en autoclave ou par lots ; eva¬ 
luer I'aptitude des ingredients 
pour les applications UHT dans 
la fabrication et la liquefaction 
du fromage, les cremes desserts, 
la creme glacee et les yaourts; 
determiner les profils de gelifi- 
cation et d'epaississement des 
hydrocolloTdes ; caracteriser la 
performance d'ingredients dans 
des conditions de sterilisation 
ou de pasteurisation. 

Le RVA4800 inclut un mode de 
test a haute temperature dans un 
recipient hermetique constitue 
d'un godet et d'une helice speci- 
fiques jetables. II peut egalement 
executer des tests en methode 
standard en dessous de 100 °C, 
comme le RVA 4500, en utilisant 
les godets et helices classiques. 
Le passage d'une configuration 
a I'autre ne prend que quelques 
minutes et peut etre effectue par 
I'operateur. Avec ces nouvelles 
fonctionnalites, le logiciel TCW 
est presente dans une nouvelle 
version. 

La redaction 
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Innovation 

Pots thermoformes 

Les visuels gagnent en attractivite 



D epuis quelques annees, la realisation des pots thermoformes pour le conditionnement des 
produits laitiers et autres produits ultrafrais, beneficie de nombreuses innovations, avec 
des solutions de decors tres personnaIisantes pour les marques. Une attention particuliere 
est egalement apportee a la sophistication du decor en tant que facteur de differenciation. Le 
plastique thermoforme dans I’univers des pots n’a done pas fini de creer la surprise ! La preuve. 


Systemes navettes 

Ainsi, les constructeurs se 
sont attaches a realiser des 
machines de pose de sleeve 
apres operculage. Pour 
ce faire, ils ont realise des 
systemes denavettesde plots 
sur lesquels sont deposes 
dans un premier temps des 
manchons (un manchon 
autour de chaque plot). Puis, 
les pots remplis et opercules 
sont a leur tour poses sur le 
sommet des plots. Ensuite, 
dans un mouvement vertical 
des plots, les pots vont etre 
positionnes a I'interieur du 
manchon. II en resulte une 
position quasi parfaite du 
decor apres retraction. L'un 
des constructeurs revendique 


une haute simplicity de 
I'operation, I'autre, I'usage 
de manchons depourvus 
d'enduction de colle. 

Pots au corps convexe 

Autre acteur historique (avec 
Arcil)delarealisationdelignes 
form-fill-seal pourles produits 
ultrafrais, IMA-Erca a enrichi 
son offre de personnalisation 
des pots par I'emploi de 
moules specifiques pour la 
realisation de pots au corps 
convexe. Pour valoriser 
les formes, le constructeur 
recourt aussi a la technologie 
d'insertion d'etiquette dans 
le moule. Ainsi, forme et 
decor s'associent pour une 
personnalisation poussee de 
la marque et de la gamme de 


produits. Les etiquettes en 
forme de vague sur les pots 
realises pour Ehrmann sont 
decoupees en opposition 
sur une meme laize, ce qui 
supprime les dechets de film. 

Bouteilles 

thermoformees 

imprimees 

Egalement,envuede realiser 
des solutions d'emballage 
tres personnalisees pour 
les produits ultrafrais, Serac 
et Coveris ont developpe 
le precede Optis, avec une 
impression directe sur des 
bouteilles thermoformees. 
Plus precisement, les 
feuilles extrudees en PP 
a thermoformer sont pre- 
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Le thermoformage pour une meilleure ductilite, une malleabilite autrement fonctionnelle 


imprimees suivant le 
principe de I'anamorphose 
(lire RIAn° 791, juillet 2017, 
p. 49). La machine decoupe 
la feuille en bandelettes, la 
chauffe, la scelle en rube 
puis la souffle en petite 
bouteille. «II faur compter 
pres de 40 % de plus pour 
une feuille pre-imprimee par 
rapport a une feuille vierge 
de meme composition», 
souligne Olivier Laigre, 
directeur commercial et 
marheting pour I'Europe 
du Sud chez Coveris. Une 
premiere realisation est en 
fonction chez le fabricant 
turc de produits laitiers 
Eher. Les bouteilles ou les 
pots peuvent etre extrudes 
en mono ou multicouches 
barrieres. 

Enfin, le marche des pots 
pour produits ultrafrais 
compte aussi des solutions 


dedifferenciationquimettent 
en oeuvre des collerettes 
en carton imprimees recto- 
verso. Ces dernieres portent 
une predecoupe afin de 
separer facilement les 
materiaux dans la poubelle 
selective. La plupart des pots 
avec manchon en carton 
du marche sont cependant 
realises en injection. 
Outre les progres obtenus 
dans I'amelioration des 
decors, les constructeurs 
Synerlinh Arcil et IMA-Erca 
ont aussi axe leurs efforts 
sur la realisation de lignes 
completes, partie form-fill- 
seal et unite d'encaissage 
avec robotisation integree. 
Ms entendent egalement 
surprendre les industriels 
conditionneurs par des 
innovations regulieres, en 
matiere economique ou 
visant au renforcement de la 
praticite. 


En vue de realiser 
des solutions 
d'emballage tres 
personnalisees 
pour les produits 
ultrafrais, Serac 
et Coveris ont 
developpe le 
procede Optis, 
avec une 
impression 
directe sur 
des bouteilles 
thermoformees. 


Et plus encore... 

La solution Snaplid de 
Synerlinh met en oeuvre 
sur une machine FFS la 
fabrication d'un opercule- 
couvercle reclipsable. 

Le fournisseur ne cache 
pas que I'essai technique 
n'a pas ete transforme 
commercialement. Des 
tests avec de I'eau montrent 
que le couvercle, une fois 
reclipse, assure un bon 
niveau d'etancheite. Chez 
IMA-Erca, I'innovation 
technique sera a I'honneur 
a I'automne prochain, avec 
le lancement commercial 
d'une machine FFS rotative 
qui utilisera des jetons de 
plastique comme base de 
matiere a thermoformer en 
remplacement des feuilles 
extrudees. Plus recemment, 
RPC Bebo annonqait le 
lancement d'un pot avec 
un bouchon interieur 
thermoforme. 

La redaction 
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Transport frigorifique 

Une technologie de refrigeration durable 
nouvelle generation 

L eader mondial des solutions de chauffage, de climatisation et de refrigeration, Carrier 
Transicold presentera aux visiteurs de la 67e edition du salon IAA organise du 20 au 27 
septembre 2018 a Hanovre, en Allemagne, son systeme de refrigeration a tempera¬ 
ture controlee nouvelle generation destine aux semi-remorques. 


Cette avancee illustre 
I'engagement permanent de 
Carrier Transicold en faveur de 
solutions de transport frigo- 
rifiques efficaces et durables. 
Carrier Transicold fait partie 
d'UTC Climate, Controls & Se¬ 
curity, une unite du groupe Uni¬ 
ted Technologies Corp. 

Ce nouveau produit phare 
pour semi-remorques, qui sera 
expose au coeur du stand de 
306 m 2 de Carrier Transicold 
a I'lAA, a ete repense pour 
ofTrir aux transporteurs routiers 
de nouveaux sommets en 
termes d'efficacite. La cle de 
sa performance reside dans 
I'amelioration significative de la 
consommation de carburant par 
rapport a la version precedente, 
ce qui reduit les couts 
d'exploitation de la flotte et son 
impact sur I'environnement. 

Respect de 
I'environnement 

«L'IAA est le plus grand evene- 
ment du genre dans le secteur 
europeen du transport routier, 
et I'occasion ideale de presen¬ 
ter a des dizaines de milliers de 
visiteurs notre nouvelle techno- 
logie de refrigeration pour semi- 
remorques*, a declare Bertrand 
Gueguen, President Internati- 



La cle de la 
performance de ce 
nouveau produit reside 
dans I'amelioration 
significative de la 
consommation de 
carburant par rapport a 
la version precedente, 
ce qui reduit les couts 
d'exploitation de la 
flotte et son impact sur 
I'environnement. 


onal Truch Trailer, Carrier Tran¬ 
sicold. «Ce lancement montre 
notre engagement a fournir a 
nos clients des solutions de 
transport refrigere toujours plus 
efficaces et respectueuses de 
I'environnement*. 

Comme pour la generation 
actuelle des systemes de 
refrigeration pour semi- 
remorques de Carrier Transicold, 
la nouvelle unite utilisera sa 
technologie tout electrique 
brevetee E-Drive, developpee 
il y a 20 ans et qui continue 
d'evoluer au sein de la gamme 
de produits Carrier Transicold. 

La technologie innovante 
E-Drive supprime les 
transmissions mecaniques que 
Ton trouve dans les systemes 
a courroie traditionnels et 
transforme I'energie venant 
du moteur diesel en electricite 
par le biais d'une generatrice 
afm d'alimenter le systeme de 
refrigeration. Une innovation 
brevetee offrant aux operateurs 
du secteur du transport 
frigorifique les plus hauts 
standards d'efficacite, de Rabilite 
et de performance. 

La redaction 
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A lternative aux emballages 
alimentaires industriels 
principalement composes 
de plastique, Scoby propose une 
solution totalement inoffensive pour 
I’environnement. Cette ingenieuse 
idee provient de Pologne. Congu 
par la designer polonaise Roza 
Janusz, Scoby est une alternative aux 
emballages alimentaires industriels, 
generalement composes de 
plastique. Fabriquee exclusivement 
avec des matieres organiques, cette 
membrane peut etre consommee 
apres utilisation ou bien compostee. 



Scoby, I'emballage alimentaire 
comestible et organique 



Fraichement diplomee de I'ecole 
de Form a Poznan en Pologne, 
la designer Roza Janusz vient de 
creer une alternative naturelle aux 
emballages alimentaires plastigues, 
nommee « Scoby », pour son 
examen de fin d'etudes. Conque 
exclusivement a partir de matieres 
organiques, cette membrane 
est creee suite a un processus 
de fermentation : elle peut etre 
consommee ou bien compostee 
apres usage. Pensee pour pouvoir 
conserver les aliments secs ou semi¬ 
secs comme la salade ou encore les 
graines, Scoby a pour objectif de 


prolonger la duree de consommation 
d'un produit sans le deteriorer. 

Composee de bacteries et de 
levure, la membrane est cultivee 
dans des conteneurs peu profonds, 
et ensuite laissee fermenter dans 
une piece a la temperature de 25 
degres. Une fois disposee dans des 
moules pour qu'elle se fixe, Scoby 
agit comme une barriere naturelle 
contre I'oxygene, principal acteur de 
la decomposition d'un aliment. Ces 
bacteries saines font de Scoby un 
allie pour notre organisme et pour la 
terre, d'ou son caractere comestible 
et biodegradable. 

Un boudier anti-pesti<ides 

Veritable cocon protecteur, 
cette nouvelle peau protege le 
legume pendant sa croissance. Le 
processus, similaire a la pousse des 
oignons, reside en la superposition 


de couches, comme pour proteger 
ce qui se trouve a I'interieur et aider 
au bon developpement de la plante. 
Cette couche naturelle et comestible 
s'avereetreuneexcellentealternative 
pour proteger ses cultures des 
contaminations en pesticides et 
autres produits chimiques. 

La creatrice du concept explique 
que son invention peut etre utilisee 
par I'agriculteur pour la production 
d'emballages mais aussi en 
nutriment qui, en raison de son pH 
acide et de ses composes mineraux, 
peut s'apparenter a un engrais 
naturel efficace. « C'est une matiere 
compostable et nutritive pour notre 
organisme et pour les sols grace aux 
bacteries saines qui la composent 
», a confie la designer au magazine 
Dezeen. 

La redaction 
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G reif-Velox, constructeur d’ensacheuses filiale du groupe allemand Mollers, realise des lignes 
completes du silo au palettiseur, en integrant des equipements de Mollers ou d’autres 
fournisseurs. 


En 2017, Greif-Ve- 
lox a revu sa gamme 
d'ensacheuses dans le 
but d'ameliorer la propre- 
te des ateliers. « On vise le 
zero poussiere, tant pour 
ameliorer le confort des 
operateurs que pour pre¬ 
server les equipements 
sensibles, par exemp- 
le ceux a mouvements 
pneumatiques», ambi- 
tionne Christian Holzer, 
son ingenieur commercial 
pour la France. 

Greif-Velox realise des 
lignes completes du silo 
au palettiseur, en integ¬ 
rant des equipements de 
Mollers ou d'autres four¬ 
nisseurs. Les machines 
peuvent desormais etre 
equipees d'un caisson 
etanche qui recouvre le 
bee de remplissage et le 
sac. « Cette amelioration a 
reduit par dix le temps de 
nettoyage de la machine, 
et les caissons etanches 


Packaging Solutions 

En complement 
de gamme, le 
constructeur 
propose aussi 
du materiel 
d'ensachage par 
le vide, gamme 
Velovac. Enfin, il 
presentait une 
ensacheuse dotee 
d'un dispositif 
de guillotine 
dont la fonction 
est de couper 
I'excedent de la 
valve du sac, ce 
qui reduit encore 
la liberation de 
poussiere. 


o(Trent, la aussi, la possi¬ 
bility de conditionner des 
produits a faible densite, 
beaucoup plus volatils», 
ajoute le responsable. 

Les zones de retention 
de poudre ont bien sur 
ete eliminees. En cas de 
besoin de nettoyage ren- 
force, Greif-Velox a de- 
veloppe un dispositif de 
nettoyage humide qui a 
egalement ete optimise 
en 2017. L'entreprise est 
specialisee dans le rem¬ 
plissage par fluidisation 
(systeme pneumatique) 
des sacs a valve, pour 
I'essentiel de 20 a 25 hg 
(a partir de 380 mm de 
hauteur). « Notre techno- 
logie est particulierement 
respectueuse des pro¬ 
duits car, contrairement 
aux ensacheuses a turbi¬ 
ne, il n'y a pas d'effet me- 
canique et thermique», 
precise encore Christian 
Holzer. 
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couper I'excedent de la 
valve du sac, ce qui reduit 
encore la liberation de 
poussiere. Les extremites 
tombent dans un recepta¬ 
cle Ferme. 

La redaction 


En complement de gam- 
me, le constructeur pro¬ 
pose aussi du materiel 
d'ensachage par le vide, 
gamme Velovac. EnFin, au 


dernier Salon Interpach 
(mai 2017), il presentait 
une ensacheuse dotee 
d'un dispositlF de guilloti¬ 
ne dont la Fonction est de 
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Un outil d'evaluation de packaging 
base sur ^intelligence artificielle 


PRS In Vivo, filiale du groupe BVA, vient de lancer un outil 
d'evaluation de packaging qui croise I'exploration de don- 
nees, I'intelligence artificielle et un processus d'analyse reali¬ 
se par des experts, afin d'examiner rapidement les nouveaux 
concepts de packaging. 

Cette offre est la premiere parmi un portefeuille de solutions 
de recherches innovantes et agiles, que PRS In Vivo lancera 
au cours des prochains mois. Ces nouvelles offres s'appuient 
sur les connaissances de I'institut en matiere de packaging, 
de consommateur et d'expertise de nouveaux produits. 

Pour creer ce nouvel outil d'evaluation, PRS In Vivo a re¬ 
examine sa base de donnees de plus de 25000 systemes 
de conception, effectue une nouvelle meta-analyse et utili¬ 
se I'intelligence artificielle pour developper un modele expert 
predictif. 

«L'intelligence artificielle et la machine learning nous ont 
permis de debloquer des informations de notre base de don¬ 



nees et de les appliquer a I'analyse de nouveaux designs. 
Ce service aidera nos clients a rationaliser leurs processus 
de conception et ouvrira egalement notre expertise a de plus 
petites marques qui n'avaient peut-etre pas les moyens de 
s'offrir des etudes plus traditionnelles», declare Scott Young, 
PDG de PRS In Vivo. 

La redaction 
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D ans le cadre de son engagement RE100 de n'utiliser que de I'electricite renouvelable d'ici 
2030 pour I’ensemble de ses activites dans le monde, Tetra Pak assure desormais la moitie 
de son approvisionnement electrique par le biais de sources renouvelables. RE 100 est 
une initiative collaborative mondiale d’entreprises pilotee par The Climate Group en partenariat 
avec le Carbone Disclosure Project (CDP) pour stimuler la demande et la production d'energies 
renouvelables. 


Selon un communique pu- 
blie le mois dernier par le pro- 
ducreur d'emballages, au cours 
des deux dernieres annees, la 
consommarion d'electricite re¬ 
nouvelable par Terra Pab a ere 
mulripliee par 2,5, alors qu'elle 
n'avair augmente que de 20 
% en 2016. Pour y parvenir, le 
groupe Terra Pab, donr le sie¬ 
ge mondial esr a Lausanne en 
Suisse, a combine plusieurs 
solutions : I'achat de certificats 
verts internationaux (l-RECs) et 
Installation de centrales pho- 
tovolta’iques sur ses propres 
installations. 

«L'utilisation des energies re¬ 
nouvelables est un element im¬ 
portant de notre demarche vi- 


sant a reduire I'impact carbone 
de nos propres operations et 
ainsi contribuer a lutter con- 
tre le changement climatique. 
Grace a I'achat de certifncats 
d'energie renouvelable, nous 
investissons dans le develop- 
pement d'infrastructures pour 
augmenter la disponibilite de 
I'electricite renouvelable, tout 
en explorant egalement les 
possibilites de developper nos 
propres installations d'energie 
solaire sur site», indique Mario 
Abreu, vice-president du deve- 
loppement durable. 

Les usines de Tetra Pab en 
Suede, au Danemarb, en Fin- 
lande et en Afrique du Sud uti¬ 
lised de I'electricite provenant 


de sources 100% renouvelab¬ 
les et 17 des principaux sites du 
groupe fonctionnent exclusive- 
ment avec de I'electricite verte. 

Le groupe a ete le premier a 
se procurer des certifncats I- 
RECs Gold-Standard en Thai- 
lande, ou son usine locale 
produira bientot egalement 12 
MW d'electricite verte supple- 
mentaire a partir de panneaux 
solaires. Ailleurs dans le mon¬ 
de, il constitue un important 
acheteur de certifncats l-REC 
en Chine et a ete le premier a 
s'approvisionner en energie so¬ 
laire labellisee par Eboenergy 
en Afrique du Sud. 
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Kraft Heinz opte pour 
le 100% recyclable 

4 


Le fabricant de betchup mondialement connu, Kraft 
Heinz, veut que ses emballages soient totalement 
recyclables, compostables ou reutilisables d'ici a 
2025. 

Comme indique dans son communique en date du 
31 juillet, le groupe agroalimentaire americain aux 27 
milliards de dollars (24 milliards d'euros) de chiffre 
d'affaires et aux 200 marques, veut ainsi reduire 
son empreinte environnementale et lutter contre le 
rechauffement climatique. 

« Notre Industrie dans son ensemble fait face a 
un enorme defi lie au respect du recyclage des 
emballages, leur recuperation en fin de vie, et a 
I'usage unique des plastiques », explique Bernardo 
Hees, son Pdg. 

En signalant qu'elle n'avait pas encore toutes les 
reponses aux questions essentielles qui vont se 
poser, I'entreprise annonce qu'elle va s'associer a des 
experts et specialistes internationaux pour atteindre 
I'objectifambitieuxvisanta reduire a la fois la quantite 
et le volume de dechets d'emballages. 

Kraft Heinz compte aussi developper I'integration 
de materiaux recycles. En 2022, Kraft Heinz Europe 
souhaite ainsi parvenir au recyclage en boucle fermee 
deson flacon de betchup en polyethylene terephtalate 
(PET) sur le principe de I'economie circulaire. 

L'entreprise s'etait jusqu'a maintenant concentree 
sur la reduction a la source, I'objectif d'une reduction 
du poids global de ses emballages de 50 000 tonnes 
ayant ete atteint. 



High-tech 

Une ensacheuse 
ergonomique 

Le constructeur allemand de lignes 
d'emballage, Gerhard Schubert GmbH t, a 
developpe une version de son ensacheuse 
Flowmodul ergonomique et accessible aux 
travaux de maintenance et de nettoyage. De- 
puis son lancement en 2016, 36 Flow modul 
ont ete vendues. 



Schubert travaille actuellement a une nou- 
velle technologie de scellage pour I'utilisation 
d'un film de thermoscellage pour les produits 
sensibles tel le chocolat. L'ensacheuse tubu- 
laire peut etre integree dans une ligne picb 
and place (TLM). Sa flexibilite et son faible en- 
combrement permettent de realiser de petites 
series. 

Elle dispose d'un changement de taquets 
entierement automatique avec des cas¬ 
settes interchangeables afin de realiser un 
changement de format en une a dix minutes. 
L'efficience annoncee est de 99 % et plus. La 
ligne peut etre dotee d'un equipement de re¬ 
connaissance d'images 3D en controle qualite 
et la Flowmodul est compatible avec tous les 
films de scellage a chaud et a froid courants. 
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Le numerique detrone 
le conventionnel dans I’etiquette 

C e n’etait plus qu’une question de temps. Beaucoup de facteurs laissaient en effet penser 
qu’un jour, les ventes de presses numeriques seraient superieures a celles des presses 
conventionnelles, a commencer par le plus important, a savoir le raccourcissement des 
tirages qui privilegie desormais des moyens de production souples, faciles a reconfigurer, reduisant 
la gache lors des calages. 


C'est done desormais chose 
faite, d'apres le rapport Radar 
de I'Association mondiale 
des producteurs d'etiquettes 
adhesives (Finat). En 2017, pour 
la premiere fois en Europe, les 
ventes de presses jet d'encre et 
toner,ontete superieures a celles 
des presses conventionnelles. 

Ainsi, avec quelque 300 
presses installees en Europe, 
les machines numeriques 
etaient plus nombreuses que 
les machines conventionnelles. 

Toujours d'apres cette 

etude, dans cette categorie 

de machines, les imprimeurs 
semblentprivilegierlessystemes 
jet d'encre aux systemes a 
toner - electrophotographic 
par exemple - et aux solutions 
hybrides qui combinent un 
moteurd'impression numerique 
avec des postes d'impression 
classiques (flexo, offset, 

serigraphie, typographic...). 
45% des imprimeurs devraient 
ainsi investir dans une presse 
numerique dans les 18 prochains 
mois. 

Avantages multiples 

L'enquete Radar donne 

quelques indications sur les 
prix. II apparait que I'enveloppe 
moyenne des investissements 


dans le numeriqueestcomprise 
entre 250000 et 750000 
euros; quelque 60% des achats 
realises en 2017 se situent dans 
cette fourchette, contre 10% pour 
des machines coutant moins 
de 250000 euros, alors que 
les achats superieurs a 1 million 
d'euros represented 8% des 
cas. La Finat en a profite pour 
realiser un bilan sur 1'evolution 
du marche des etiquettes. Deux 
conclusions sont a retenir. 

Avec quelque 
300 presses 
installees en 
Europe, les 
machines 
numeriques 
etaient plus 
nombreuses que 
les machines 
conventionnelles. 


La premiere concerne 
justement les criteres d'achat 
des clients: la aussije numerique 
sort grand vainqueur puisque 
plus d'un transformateur sur 


quatre declare que le potentiel a 
offrir des capacites d'impression 
en numerique, represente 
un facteur critique quand 
seulement 4% des interroges 
estiment le contraire. Parmi les 
autres criteres, la possibility 
de proposer des adhesifs 
amovibles, des encres a faible 
migration et les etiquettes a 
texte/contenu etendu, sont 
jugees comme des atouts. 

La deuxieme conclusion tient 
au fait que les debouches 
traditionnels de I'industrie 
de I'etiquette que sont 
I'agroalimentaire, les boissons, 
la cosmetique et la sante a titre 
indicatif ont moins bien marche 
en 2017 que dans le passe. 
L'annee a ainsi ete marquee 
par une forte progression de la 
demande d'etiquettes pour le 
secteur automobile, les biens 
de consommation durable et les 
produits chimiques industriels. 
Seules les boissons, finalement, 
resistent parmi les quatre 
secteurs ayant represente la 
plus forte croissance. 
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Multivac se tourne vers le carton 
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ttaques par les associations environnementales et toujours de plus en plus matraques par le 
legislates, les emballages en plastique s’appretent a vivre des moments difficiles, en particulier les 
ateriaux complexes, plus difficiles a recycler. 



Dans cette perspective, 
Multivac prend les devants 
et commence a s'interesser 
aux materiaux a base de 
papier-carton. Avec Multivac 
PaperBoard, le constructeur 
allemand va proposer une 
offre technologique dediee. 
En d'autres termes, des 
machines de thermoformage 
et d'operculage a meme 
de travailler sur les 
consommablescellulosiques. 
La proposition s'articulera 
autour de deux axes : les 
machines standard et les 
machines speciales. En 
I'occurrence, Multivac va 
renforcer les partenariats 
avec les papetiers afin de 
parvenir a des materiaux plus 
a meme d'etre faqonnes sur 


ses machines. 

Pour memoire, les 
thermoformeuses et les 
operculeuses de I'allemand 
se focalisent actuellement 
essentiellement sur des Rims 
plastiques. Dans le premier 
cas, les Rims sont formes 
en barquette au moyen de 
la chaleur, remplis avec le 
produit et puis opercules 
grace a un deuxieme Rim 
soude ; dans le deuxieme 
cas, I'operculeuse se limite 
a thermosceller un opercule 
sur une barquette preformee. 

Une plus grande surface 
de communication 

Conditionnement sous 
atmosphere protectrice, 
shin, barriere, etc. Dans ce 


cas, la proposition Multivac 
PaperBoard n'aura rien a 
envier aux precedes 100% 
plastique, selon I'allemand. 
Qui plus est, les supports 
papier pourrontetre imprimis, 
ce qui offrira au conditionneur 
une plus grande surface de 
communication. 

Multivac evoque meme 
la possibility d'utiliser des 
papiers complexes avec des 
couches fonctionnelles qui 
repondront aux exigences 
attendues en termes de 
propriety barriere avec la 
perspective de recycler soit 
le support en papier, soit 
I'ensemble de I'emballage 
composite et cela, en fonction 
des regimentations en 
vigueur dans les differents 
pays. Ou encore d'utiliser 
des composites papier 
deformables de grammages 
differents et presentant 
des couches fonctionnelles 
varies. Le constructeur 
indique que sur une machine 
standard, il est deja possible 
de creer, avec ces materiaux, 
des barquettes d'une 
profondeur maximale de 20 
mm. 
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Faerch Plast fait I’acquisition du groupe 4PET, 
leader du recyclage des barquettes 


A ve 

Ofe 
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vec I’acquisition de la societe hollandaise 4PET Group, un leader dans la fabrication de 
feuilles avec des capacites de recyclage uniques, Faerch Plast «ferme la boucle» en 
atiere de recyclage des barquettes alimentaires. 


«Avec 

I'infrastructure 
moderne de 4PET 
pour collecrer et 
trier les barquerres 
alimenraires a 
eliminer, nous 
sommes en 
mesure de 
transformer 
les barquettes 
usagees en 
matiere premiere 
pour concevoir de 
nouveaux produits 
avec un grade 
alimentaire». 



Lars Gade Hansen, CEO du 
Groupe Faerch Plast. 


Fonde en 1969 a 
Holstebro, au Danemarh, 
le transformateur Faerch 
Plast s'est deja forge 
une position solide sur 
le marche au Rl des 
annees; il est repute pour 
le developpement et la 
fabrication d'emballages 
alimentaires de haute 
qualite sous atmosphere 
modifiee, devient ainsi I'un 
des premiers fournisseurs 
integres d'emballages 
plastiques, realisant une 
economie circulaire avec le 
recyclage des barquettes 
alimentaires a echelle 
industrielle, transformant 
ainsi I'emballage plastique 
en une ressource. 

«Avec I'infrastructure 
moderne de 4PET pour 
collecter et trier les 
barquettes alimentaires 
a eliminer, nous sommes 
en mesure de transformer 
les barquettes usagees 
en matiere premiere pour 
concevoir de nouveaux 
produits avec un grade 
alimentaire », mentionne 
Ears Gade Hansen, CEO 
du Groupe Faerch Plast. 

«Le systeme de 
recyclage propose par 
4PET Group est innovant 
avec une technologie 


revolutionnaire confirmant 
notre transition vers 
I'economie circulaire. Cela 
nous permet d'assumer 
notre responsabilite 

pour la phase post- 
consommation de nos 
barquettes», ajoute-t-il. 

Faerch 

plast 

Q 4PET RECYCLING 


I'emballage plastique 
dans une economie 
circulaire 

4PET Group est un leader 
europeen specialiste des 
feuilles PET avec un grade 
de recyclabilite alimentaire. 
Avec 200 collaborateurs 
repartis sur 4 sites, la 
societe a realise un chiffre 
d'affaires de plus de 50 
M€ en 2017 et continue sa 
croissance rapide. «Depuis 
des annees, nous offrons 
des solutions « bouteilles 
a bouteilles», tout en 
temoignant de notre 
croissance significative sur 
le marche de la barquette 


en PET. Nous sommes 
tres heureux de Rgurer 
parmi les premiers a offrir 
une solution «barquette 
a barquette». Avec 
notre technologie sur 
mesure, nous recyclons et 
collectons les emballages 
PET de tout coloris, noir 
inclus» explique Jean-Loup 
van de Wiele, co-fondateur 
et CEO de 4PET Group. 

«Avec le virage d'une 
economie lineaire a 
circulaire, I'emballage 
plastiquealimentairedevient 
un choix d'emballage 
durable pour I'industrie 
alimentaire. Parallelement, 
grace a notre technologie 
avancee et notre innovation 
du produit, nous offrons 
des solutions packaging 
a forte valeur ajoutee qui 
prolongent la duree de vie 
des aliments en rayon et 
leur conferent securite et 
fraicheur», explique Lars 
Gade Hansen. 

La transaction doit 
etre confirmee pour le 
3eme trimestre 2018, 
restant soumise aux 
conditions de cloture 
usuelles et homologations 
reglementaires. 
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Biscuiterie, chocolaterie, confiserie ... 

Sucreries a I’envi 


P armi les plaisirs de la table, les friandises peuvent se targuer d’etre I’aliment le plus a 
meme d’aiguiser la gourmandise de tout un chacun. Avec comme terme reference, a 
contenu fortement evocateur, « bonbon ». Comment pourrait-il en etre autrement, quand 
on sait que ce vocable vient du redoublement de I’adjectif « bon ». Bon, cela dit, de toutes les 
chatteries et autres gateries, les biscuits, le chocolat et les confiseries tiennent le haut du pave. 
Outre le snacking, ce mode de consommation rapide, sur le pouce, est generateur de nouvelles 
habitudes culinaires 


Wahid Smaoui 



Biscuiterie 

«Bis» ... repetita placent 

Dans I'alimentation, un bis¬ 
cuit est un petit gateau sec 
se reclamant de diverses sa- 
veurs et de plusieurs formes. 
L'etymologie du mot bis¬ 
cuit renvoie au terme «bes- 
guis» qui, au Moyen Age, 
designait des petits pains 
cuits de deux a quatre fois. 
Les Egyptiens, auxquels on 
prete I'origine du biscuit, lui 
ajouterent du miel afnn de 
mieux le conserves tout en 
le cuisant deux fois. D'ou 
«bis-cuit», c'est-a-dire cuit 
deux fois, pour lui conferer 
le gout exquis requis. Done, 
«bis» repetita placent, pour 
signifier que plus e'est cuit 
(repete), plus ga plait. 

De tous les produits 
agricoles transformes en 
biscuits, la farine de ble 
tendre est I'ingredient de 
base de toutes les recettes 
de biscuits. Au tour des 
matieres grasses ensuite de 
donner la texture de la pate 
et d'influer sur les couleurs 
et les saveurs. Avant que 
les oeufs ne conferent aux 
recettes toute leur legerete, 
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ainsi qu'un brin de teinte 
doree, que le sucre «ne fasse 
des siennes» au niveau du 
gout et de I'arome, et que 
le lair ne se charge de lier la 
pare er d'agir sur la friabilite 
er le fondant des biscuirs. Er 
avanr la mise en forme des 
biscuits, place a I'operation 
petrissage er au remps de 
repos subsequent. Cette 
mise en forme donne a voir: 

des pates dures disposees 
sur un tapis roulant entre 
deuxgrosrouleauxdecoupes 
automatiquement; 

des pates sablees dirigees 
vers une rotative ou le dessin 
du biscuit est grave au creux 
d'un cylindre. 

Le tout pour aboutir aux 
deux etapes finales qui 
sont: 

a) La cuisson, assuree par 
un four en forme de tunnel 
a + de 200° C, en un laps de 
temps precis, variant selon 


le type de recette. 

b) La finition, consistant 
a faire refroidir les biscuits, 
avant leur enrobage et, si la 
recette I'exige, leur fourrage. 

Chocolaterie 
Choco, ce descendant du 
lointain cacao 

Savez-vous que I'ancetre 
du chocolat est le 
cacahuaqucht, ainsi appele 
par les Mayas, en reference 
au cacao ? Ce n'est que des 
siecles a foison plus tard 
que le chocolat conquerra 
I'Europe par le truchement 
de celebres explorateurs 
de la trempe, a titre indicatif, 
de Christophe Colomb et 
Cortes. Ce dernier revient 
en Espagne en 1528, avec 
dans sa gibeciere, des 
produits inconnus tels 
que la pomme de terre, la 
tomate, I'haricot blanc, le 
mals, le piment, le tabac et le 
... chocolat. Dans le sillage de 


Au debut 
lourdement taxe 
et done hors 
de prix pour le 
bon peuple, le 
chocolat etait 
un mets royal. 

Ce n'est que 
vers les annees 
1820 qu'il se 
«democratise». 

I'Espagne, ce sont les Pays- 
Bas, foncierement terres 
iberiques, qui se delecteront 
de cette succulente 
sucrerie. Et dans la foulee, 
les Italiens, qui s'avererent 
des chocolatiers hors-pair, 
accueillent les premieres 
feves en 1559, pour les 
exporter en Autriche, Suisse, 
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Du biscuit, en voici 

Saida 

Start 

Sablito 

Major 

Break 

Croustina 

Gaucho 

Tungo 

Tuc 

Prince 


Du chocolut, en voilu 

Maestro 

Said 

Mythic 

X-plose 

Momento 

Duo 

Nouty 

Kross 

Melody 


Allemagne et France. 

Au debut lourdement taxe 
et done hors de prix pour 
le bon peuple, le chocolat 
etait un mets royal. Ce n'est 
que vers les annees 1820 
qu'il se «democratise» et 
qu'il devient «chocolat pour 
tous». 

Confiserie 

le sucre dans tous ses 
etats 

Outre son acception 
relative au commerce ou 
au magasin ou encore a 
I'usine du conRseur, le mot 
confiserie, notamment au 
pluriel (confiseries) renvoie 
aux produits a base de 
sucre, fabriques et vendus 
par les confiseurs. II s'agit 
egalement de la fabrication 
de friandises a partir de sucre 
cuit, travaille et aromatise, 
voire la preparation et la 
conservation d'aliments, 
comme le fait de confire des 
fruits dans du sucre. Miam- 
miam, I'univers affriolant, 


Dans 

I'alimentation, 
un biscuit est un 
petit gateau sec 
se reclamant de 
diverses saveurs 
et de plusieurs 
formes. 
L'etymologie 
du mot biscuit 
renvoie au terme 
«besquis» qui, 
au Moyen Age, 
designait des 
petits pains 
cuits de deux a 
quatre fois. 
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savoureux et ragoutant des 
douceurs est apprivoise I 

Snacking 

L'art en se sustentant de 
«se hater lentement» 

Ancre dans les moeurs 
gastronomiques des gens 
partout dans le monde 
depuis une trentaine 
d'annees, le sn un mode de 
vie infernal, le snacking fait 
gagnerun temps substantiel 
au client. C'est dire que le 
snacking peut s'enorgueillir 
de rivaliser avec la 
restauration traditionnelle, 
s'y substituant meme en 
grande partie, surtout qu'il 
est moins couteux. 

Snacking d la «tunising» 

Bien evidemment, cette 
mode culinaire trentenaire 
a etendu ses bras tentacu- 
laires jusqu'a la Tunisie. La 
ou le Groupe CEREALIS, de¬ 
puis une bonne quinzaine 
d'annees, fait figure de lea¬ 
der en matierede production 
de snacks. Une distinction 
que lui dispute dans un bel 
esprit d'emulation Snacks 
TUNISIA. 
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Confiserie a I'horizon 2022 


Croissance sous le signe du moins sucre 

S elon une etude publiee par Knowledge Based Value (KBV) Research, societe americaine specialisee 
dans les etudes de marche pour differents secteurs, le marche mondial de la confiserie devrait att- 
eindre 230,9 milliards de dollars d‘ici 2022, soit une croissance annuelle de 3,7%. 

L’enquete effectuee par KBV Research a englobe I’ensemble du secteur de la confiserie, y compris le 
chocolat et les produits de boulangerie. Les conclusions de I’etude ont revele une croissance assez sou- 
tenue du secteur a I’horizon 2022, les principaux moteurs de cette croissance etant un developpement 
des operations de vente au detail, I’innovation dans les produits et une augmentation correspondante 
des revenus. 


Toutefois, le rapport met en 
exergue I'influence des pro- 
blSmes de santS publique et 
I'augmentation des couts pour 
de nombreux ingredients, qui 
constituent des obstacles po- 
tentiels a la poursuite de la 
croissance du secteur. 

Les rSsultats de ce rapport vi- 
ennent en outre contredire les 
chiffres publiSs par Euromoni¬ 
tor qui avaient prScSdemment 
revele des volumes de ventes 
en baisse en 2015 et 2016, alors 
que les consommateurs Svo- 
luent de plus en plus vers des 
gammes de produits plus sains. 
Ce qui a incite les fabricants a 
rSagir en offrant une sSrie de 
nouveaux produits a teneur rS- 
duite en sucre. 

Les fabricants 
s'investissent 

En effet, des le debut de 
I'annSe, Barry Callebaut a an- 
noncS que ses volumes de 
ventes de chocolat avaient aug¬ 



ments de 8% sur une pSriode 
de six mois, grace a la baisse du 
prix du cacao. La societe a par la 
suite investi des montants con¬ 
siderables dans la recherche et 
le developpement en vue de 
lancer une gamme de confise- 
ries a teneur rSduite en sucre, 
qui rSpondaient a une analyse 
du marche montrant que 49% 
des consommateurs cherchai- 
ent a reduire leur consommati- 
on de sucre. 


Milha avec 30% de sucre en 
moins. 

En mars de cette annee, Nest¬ 
le a confirms que ses Squipes 
de recherche avaient rSalisS 
une avancSe significative avec 
une rSduction de 30% de la te¬ 
neur en sucre de ses dernieres 
barres 

Wowsome, grace a un proces¬ 
sus de restructuration scienti- 
lique. 


D'autres grands fabricants ont 
Sgalement dScidS de proposer 
des produits a teneur en sucre 
rSduite, notamment Mondelez 
International, qui a rScemment 
annoncS travailler sur la fabrica¬ 
tion d'une barre Cadbury Dairy 
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Idees de croissance 
pour I'industrie des biscuits 

D ans une etude publiee par Euromonitor, le leader mondial des etudes de marches 
strategiques, le marche des biscuits et des barres aurait depasse celui des confi- 
series au chocolat, en atteignant environ 104 milliards de dollars. L’etude revele 
meme que le secteur progresse rapidement, avec un taux de croissance annuel cumule 
de 7 % entre 2010 et 2015, et la tendance devrait se poursuivre d’ici 2020. 


Acetitre,lebritanniqueUnited 
Biscuits, connu notamment 
pour sa marque BN, est alle 
plus loin en identifnant des 
facteurs de croissance qui 
pourraient encore conforter 
cette tendance , voire booster 
le chiffre d'affaires de la filiere 
biscuits. 

Un repas 

Les biscuits representent 
actuellement 5% des repas 
dans la journee. Accroitre cette 
partdel%uniquementpourrait 
permettre d'engranger des 
recettes supplementaires de 
I'ordre de 86 millions d'euros. 



moments durant lesquels sont 
consommes biscuits et gateaux. 
En faisant passer cette part a 16 %, 
soit celle des confiseries, le secteur 
pourrait degager un plus de 87 
millions d'euros. 

En gouter 

Une personnes sur trois prend 
un snach dans I'apres-midi et 
trois fois par semaine. Si les 
consommateurs mangeaient 
davantage de biscuits, cela pourrait 


A emporter 

La consommation nomade 
et le snaching sont de 
plus en plus courants. Ces 
moments representent 11 % 
de la consommation de biscuits 
et gateaux. Les biscuits pourraient 
etre davantage consommes 
durant ces moments de la journee, 
ce qui permettrait potentiellement 
de realiser 129 millions d'euros de 
bonus. 


Entre amis 

En regie generale, les instants de 
convivialite que les gens passent 
ensemble constituent 8 % des 


En <adeau 

Offrir des biscuits, beaucoup 
de gens trouvent que c'est une 
bonne idee. United Biscuits y 
voit done une opportunity de 
developper les emballages 
cadeaux de biscuits pour 
favoriser cette tendance. Ce 
qui pourrait potentiellement 
permettre une hausse des 
ventes equivalente a 54 
millions d'euros. 


Moderniser les rayons 

Moderniser et simplifier les 
rayons gateaux et biscuits pourrait 
encourager les consommateurs 
a y passer davantage de temps. 
Ce qui pourrait booster le chiffre 
d'affaires du secteur de 91 millions 
d'euros. 


La redaction 


permettre de realiser des 
revenus supplementaires. 

Biscuits sains 

Les consommateurs pretent 
de plus en plus attention a 
leur sante. II est possible de 
capitaliser sur cette tendance 
en mettant en avant la 
consommation de biscuits 
sains. 
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Dossier 



le bonbon allege en sucre 


P roduit alimentaire au gout doux, reconfortant, tendre 
et raffine, le sucre courtise les papilles les plus 
delicates. Mais attention, son charme n'est pas sans 
risque. Demoli par les dieteticiens, cible par les politiques 
a coups de taxe, sur les sodas, il est desormais pointe du 
doigt. Les mefaits du sucre en exces n’etant plus un secret, 
1‘industrie agroalimentaire commence a y mettre du sien 
en recourant a de nouveaux ingredients et des techniques 
differentes. 

Dans ce contexte, de grandes marques comme Haribo, 
Lutti, ou encore Nestle proposent d’ores et deja des 
bonbons alleges en sucre. Des douceurs « light » done, 
rendues possibles grace a ces nouvelles methodes de 
fabrication. 



Le confiseur frangais Lutti, qui utilise le meme procede,vend 
deja une nouvelle gamme avec 40 % de sucre en moins, 
dont deux nouveautes, «Shate Fizz», «Crazy Animals», «Surf- 
fizz» et «mini bubblizz». 


Haribo a lance, voila 
quelques semaines, 
deux nouveaux pro- 
duits:« Fruitilicious » 
et« SeaFriends », 
contenant chacun 
30% de sucre en 
moins, en ayant re- 
cours a la fibre natu- 
relle de mai's. Meme 
si son president 
France, Jean-Philippe 
Andre, explique : 

« On ne fait pas de 
bonbons sans sucre, 
car on ne sait pas Fai- 
re cela sans changer 
le gout». 



Les autres grands confiseurs, comme 
la Pie-Qui-Chante (propriete du fonds Eura- 
zeo), Ferrero, Mars, ou encore Kraft, propo¬ 
sent pour leur part des produits alleges en 
sucre, mais au rayon barres chocolatees. 
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Dossier 



V itrine mondiale de la confiserie et du snacking, le salon ISM de Cologne qui s’est deroule du 28 
au 31 janvier 2018 nous a devoile toutes les tendances de consommation et les innovations qui 
emergent de ces filieres. S’il y a toujours la part belle a la confiserie et aux snacks traditionnels, 
bonbons, caramels, chocolats, lollies et autres toffees, on n’en pense pas moins reformulation, avec 
des produits connus des consommateurs mais retravailles pour leur offrir des produits plus naturels, 
moins sucres. On pense aussi innovation avec de nouveaux modes de snacking (cereales, fruits, exit 
les chips et les barres chocolatees), des tendances lifestyle avec par exemple des bonbons Spritz ou 
Pinacolada pour accompagner un cocktail. 

Ainsi, de nouvelles saveurs emergent aussi pour le plaisir des papilles et des yeux, confiseries spicy 
et autres ruby chocolate. 

C.O. 



Imtagnam. 


15,7 

millions 


photos postees avec 

#cupcake 


1,9 


photos postees avec 

#cakedesign 


1,3 


photos postees avec 

#cakeart 


Art et design democratises 

Avec 15,7 millions de photos 
postees sur Instagram avec 
#cupcahe, 1,3 million avec 
#caheart et 1,9 million avec 
#cahedesign, tout le monde peut 
trouver de I'inspiration, de bonnes 
idees et des tutoriels pour creer 
son propre gateau. 

Source: Instagram, janvier 2018 

Les « Fairtrade » sont 
tendances en Europe de 
I'Ouest 

Les consommateurs sont tres 
attentifs aux preoccupations 


sociales et ecologiques : 50% des 
Espagnols et 43% des Allemands 
sont interesses par une plus grande 
variete de sucreries ethiques. C'est 
la raison pour laquelle certains 
acteurs cles comme Ferrero, 
ou plus petits comme Zotter 
Blattsalat, ont prevu d'utiliser 
ou utilisent deja principalement 
du cacao certifie Fairtrade. La 
demande croissante de chocolat 
produit de maniere ethique est 
une tendance confirmee par le 
nouveau rapport publie par ISEAL 
Alliance, qui trouve par ailleurs, de 
solides avantages commerciaux 
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Dossier 



En Allemagne, 31% des macheurs de chewing-gum aimeraient voir plus de produits sans 

ingredients artificiels 


a la certification Fairtrade. La 
demande«Ethique-Fairtade» 
represente aujourd'hui 17% 
des lancements mondiaux 
dans la confiserie. 

Sources: GlobalData, mai 2017, Lightspeed/ 
Mintel Survey 2016, Mintel GNPD, 2017, 
ISEAL Alliance 

Les bonbons, moyen de 
detente et de portage 

Les bonbons sont presents 
sur les lieux de travail. Pour 
preuve : 4 000 posts realises 
tous les mois sur les reseaux 
sociaux associent des 
friandises sucrees au lieu 
de travail. Une opportunity 
deja saisie par des marques 
comme Rolo ou Haribo qui 
ciblent les pauses sucrees au 
bureau. 

Source: E-reputation survey based on 
English and French social media, Sopexa - 
Linkfluence 

Toujours plus 
d'ingredients naturels 
esperes 

Des ingredients plus naturels 
sont egalement attendus 
par les consommateurs 
occidentaux, comme en 
Allemagne ou 31% de 
macheurs de chewing- 
gum aimeraient voir plus de 
produits sans ingredients 
artificiels, un souhait encore 
plus eleve chez les jeunes 
consommateurs. 

Source: Mintel Trend Artificial 

100 ou 200 calories, 
quelle est la limite 
responsable ? 

Les principales societes 
mondiales de chocolat 
et de confiserie ont 
annonce en mai 2017 leur 
engagement pour plus de 


transparence et d'education 
des consommateurs. Cet 
engagement stipule que d'ici 
2022, la moitie des produits 
emballesindividuellementpar 
les entreprises participantes 
seront disponibles dans des 
tailles qui contiennent 200 
calories ou moins par paquet. 
Quelques mois plus tard, en 
janvier 2018, Public Health 
England et Change4Life ont 
lance une nouvellecampagne 
pour encourager les parents 
a donner a leurs enfants 
uniquement des collations de 
moins de 100 calories et pas 
plus de deux fois par jour. 


Sources: National Confectioners Association, 
Public Health England 

Nouvelles saveurs 
attendues en Chine 

53% des consommateurs 
chinois aimeraient decouvrir 
de nouvelles saveurs, et ce 
pourcentagepassea63%chez 
les jeunes consommateurs 
entre 25 et 34 ans. Dans ce 
contexte, Mars et JD.com ont 
lance en septembre dernier 
des M&M's sucres et epices 
en Chine. 
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Qualite 



High tech 


Un analyseur de gaz haute technologie 



Entreprise allemande de 
reputation mondiale, WITT- 
Gasetechnih est un fabricant de 
produits pour les gaz repondant 
aux exigences de qualite les plus 
elevees et dispose d'une gamme 
complete de materiels pour la 
securite et le controle des gaz, 
destines notamment a I'industrie 
agroalimentaire. 

Parmi ces produits, Witt propose 
le nouvel analyseur de gaz 
Oxybeam, conqu comme appareil 
de table et gui utilise la lumiere 
laser infrarouge pour detecter la 
concentration d'oxygene dans 
les emballages sous atmosphere 
protectrice, c'est-a-dire sans les 
endommager. 

La concentration residuelle en 


oxygeneestafficheeavec precision 
sur un ecran tactile par pas de 0,1 %. 
Le laser de classe 1 n'exige pas gue 
I'operateur porte une protection 
oculaire et n'a besoin gue d'une 
petite zone de vision dans 
I'interieur de I'emballage. L'espace 


libre mesurable doit etre compris 
entre 16 et 80 mm. L'analyseur 02 
est equipe d'une interface USB- 
Ethernet et peut fonctionner dans 
une plage de temperature de gaz 
comprise entre 5 et 40 °C. 


Business 

Bureau Veritas se consolide au Maroc 


Reference mondiale dans revaluation de la 
conformite et la certification, Bureau Veritas vient 
d'acquerir une participation majoritaire dans Groupe 
Labomag, le leader des services de tests et d'analyses 
de produits agroalimentaires au Maroc. 

Depuis sa creation en 2000, Groupe Labomag, 
a travers ses filiales Labomag et Qualimag, est 
le partenaire d'un grand nombre de societes 
agroalimentaires marocaines et leur fournit des 
services de tragabilite et de controle qualite des 
matieres premieres agricoles et produits alimentaires. 
Base a Casablanca, le groupe dispose d'un autre 
laboratoire a Agadir. II emploie 104 personnes et a 
realise un chiffre d'affaires de 3,8 millions d'euros en 
2017. 

Cette acquisition va permettre a Bureau Veritas 
d'operer sur de nouveaux marches en offrant une 



large gamme de services aux principaux acteurs 
agroalimentaires en Afrique,afindereduire les risques, 
d'assurer la qualite etd'ameliorer la productivity toutau 
long de la chaine d'approvisionnement alimentaire. 

La redaction 
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Conjoncture 


Voila comment Bledina a reduit 
IMntensite energetique de son usine 

N umero un frangais de 1‘alimentation infantile, Bledina s‘est lance dans la performance energetique 
en 2013. Aujourd'hui, elle a reduit I’intensite energetique de son usine de Brive-la-Gaillarde de 15% et 
envisage deja des projets plus ambitieux : compteurs connectes, centrale solaire, methanisation. 



Recompense par les 
Trophees de la performance 
energetique (ler prix en 
2016) delivre par I'institut 
Ohavango, le directeur de 
I'usine raconte le lancement 
de cette reflexion entamee 
en 2013 : « Nous nous 
sommes fixe au depart 
I'objectif de baisser de 5% 
notre consommation d'eau 
et d'energie et ce, chaque 
annee. Et nous avons tres 
vite associe tous les salaries 
dans cette demarche ». 
L'usine,quifabrique des plats 
pour bebes, a commence 
par cartographier via des 


audits. Pour produire plus de 
45.000 tonnes de produits 
par an, elle afflche une 
facture annuelle de 2.702 
h€ en consommant 16 GWh 
d'electricite, et 50 GWh de 
vapeur. 

A partir des audits, elle 
a identifne les actions les 
plus rapides a realiser et 
celles necessitant le moins 
d'investissements. « II faut 
etre tres pragmatique en 
triant les actions qui peuvent 
etre faites, classer celles qui 
ont une rentabilite forte, 
pour financer les autres », 
confirme Marc Roquette, 


president et co-fondateur de 
I'institut Ohavango lors de la 
remise du trophee. 

De cette politique des 
petits pas, I'usine est tres vite 
entree dans une politique 
d'amelioration continue. Elle 
s'est basee sur le principe du 
lean. L'usine gere des plans 
d'action periodiquement 
pour assurer revolution 
et les verrouillages 
des actions mises en 
place. Cette methode 
necessite I'implication du 
management a tous les 
niveaux : « L'essentiel est 
d'engager I'ensemble du 


50 


AGRO fec/f 













Qualite 



bledina 


personnel. Une demarche comme 
celle-ci necessite la participation 
des 460 salaries de I'usine pour le 
respect des consignes, la reactivite 
face aux ecarts, la participation 
au groupe de travail », temoigne 
Frederic Lebas. 

Encore plus d'ombition 

Cela a abouti a mener la reflexion 
sur I'ensemble des leviers 
d'ameliorationetpasseulementsur 
les plus evidents. Parmi les actions 
significatives, il faut noter la pose 
de matelas isolants souples pour 
calorifuger, I'utilisation de dechets 
pour la production de vapeur (a 
hauteur de 84%), le remplacement 


des compresseurs par d'autres 
avec recuperation de calories ou 
encore la baisse de la pression 
vapeur de IB bars a 8,5 bars. 

Un effort particulier a notamment 
ete mene sur la conception 
alternative du process avec un 
changement de technologie. 
Le systeme UHT (Ultra Haute 
Temperature) permettant la 
sterilisation des aliments gui 
consomment de la vapeur, a ete 
remplace par une production 
d'eau sterilisee par ultrafiltration. 
Ce precede simple dit «basse 
pression» permet la clarification 
et la disinfection de I'eau en une 
seule etape grace a la filtration 
a travers des membranes. Ce 
choix technologique a permis 
une reduction importante de 
la consommation de vapeur 
(uniquement utilise 1 fois par 


semaine pour le nettoyage des 
filtres), la suppression du besoin 
de pompage (fonctionnement par 
la pression d'eau du reseau). 

Au final, depuis 2013, le site a 
reduit son intensite energetique de 
15% en passant de 1.660 hWh/T en 
2013 a 1.398 hWh/T en 2016 grace 
a 136 actions. Et le site ne compte 
pas s'arreter la. L'usine envisage de 
connecter ses 350 compteurs pour 
alimenter une base de donnees et 
identifier, grace a un algorithme, de 
nouvelles pistes d'amelioration. 

La redaction 
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Securite 


Moisissures et Levures 


Une contrainte epineuse 

R esponsables d’alterations, voire de production de mycotoxines, les levures et les moi¬ 
sissures sont des contaminants dont la detection, I’identification et la gestion neces- 
sitent le recours aux specialistes. 

« Les moisissures et les levures constituent un groupe a part et jouent un role majeur en 
agroalimentaire », souligne Franck Deniel, responsable scientifique de la plateforme 
Equasa (Etude en qualite et securite des aliments), expert en mycologie au Lubem 
(Laboratoire universitaire de biodiversite et d’ecologie microbienne) a I’Universite de Brest, 
dans le Finistere. Ce role peut etre positif. C’est le cas des flores technologiques, des 
cultures bioprotectrices et des probiotiques. 


« Mais la (lore fongique peut 
egalement avoir un impact: negatif 
comme I'alteration des aliments, 
la production de mycotoxines 
dangereuses pour la sante du 
consommateur... avec a la clef 
des pertes economiques qui 
peuvent etre significatives et un 
impact sur I'image de I'industriel, 
» ajoute I'expert. La problematique 
engendree par les levures et les 
moisissures est differente de 
celle des bacteries et demande 
une expertise particuliere. II est 
done indispensable de bien les 
connaitre pour comprendre et 
gerer les situations de crise. 

Les contaminations fongiques 
peuvent survenir partout et a tout 
moment : au champ, pendant le 
stochage des matieres premieres, 
le process mais egalement 
apres celui-ci. «Dans I'usine, 
il peut egalement y avoir des 
contaminations d'ambiance car 
tout personnel est porteur de 
spores qui peuvent se retrouver 
ensuite en suspension dans l'air», 
precise Franch Deniel. 

Pour qu'il y ait germination, les 
spores ont alors besoin d'eau, puis 
d'un substrat nutritif pour coloniser 


I'endroit ou elles se sont deposees. 
Levures et moisissures peuvent 
etre a I'origine d'une production 
de C02 entrainant un gonflement 
de certains emballages (yaourt, 
emmental rape en sachet...) jusqu'a 
explosion. Elles peuvent produire 
des metabolites indesirables 
(mycotoxines, aromes, phenols, 
acides, composes soufres...). 

L'analyse des 
produits alteres a 
mis en evidence 
une diversite 
de moisissures 
de stoefcage, 
responsables 
d'alterations. 


Elles sont egalement 
responsables de la degradation 
des produits : defauts d'aspect, 
de gout, de texture, de couleur a 
la surface des produits solides, ou 
formation de trouble, sediments et 
d'amas visqueux dans les produits 
liquides. II existe en general un 


lien tres fort entre le type de 
matrice et le type de contaminants 
fongiques. 

Besoin (('identification 

«Tres souvent, les industriels 
ont seulement besoin de savoir 
s'il y a presence de levures ou de 
moisissures en deqa d'un seuil: 
10 UFC/g en general, ou bien 
un seuil specifie dans le cahier 
des charges client, precise le 
specialiste. Ms peuvent utiliser pour 
cela le milieu de culture YGC (Yeast 
Glucose Chloramphenicol). Sur les 
produits a risque, la detection de 
routine des levures et moisissures 
peut etre realisee on line avec 
I'impedancemetrie et ou la 
cytometrie de flux », souligne Joel 
Crociani, expert en microbiologie 
chez Merieux NutriSciences. En 
revanche, les analyses sur gelose 
offline sont souvent realisees en 
externe car a chaque matrice sa 
gelose specifique.» Autre difficulty 
: les levures et les moisissures ne 
sont pas les contaminants les plus 
faciles a echantillonner. 

L'industriel peut ensuite etre 
interesse par une identification 
de la levure ou de la moisissure 
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presence s'il esc confronts a un 
reel probleme dans son usine. 
Cela permet de bien comprendre 
ce qui se passe pour ensuite 
gerer le probleme. « La technique 
habituellement ucilisee par la 
plupart des laboratoires est celle 
de I'isolement de la levure ou de 
la moisissure sur gelose avant 
identification, cinq a dix jours plus 
tard, par analyse morphologique et 
microscopique. Une identification 
plus precise peut etre realisee 
en complement par une analyse 
moleculaire ou spectrale. Pour la 
premiere, il s'agit d'une PCR suivie 
d'un sequenqage moleculaire d'un 
gene cible d'interet d'une partie 
de I'ADN ribosomique nucleaire», 
rappelle Franch Deniel. 

L'identification par technique 
spectrale se fait quant a elle soit 
par spectrophotometrie infrarouge 
transformee de Fourier (IRTF), soit 
par Maldi-Tof (Matrix Assisted 
Laser Desorption Ionisation - Time 
of Flight) apres extraction des 
proteines. « Chaque moisissure et 
levure possede en effet un spectre 
proteique propre. Nous avons 
developpe une base de donnees 
pour pouvoir les identifier a partir 
de ce spectre », reprend-il. 

Merieux NutriSciences utilise 
des galeries d'identification 
biochimique pour les levures et 
I'observation macroscopique 
et microscopique pour les 
moisissures. « Mais generalement, 
nous passons tres vite a la 
spectrometrie Maldi-Tof, explique 
Joel Crociani. Elle peut etre couplee 
a un sequenqage si besoin. Le 
couplage des deux techniques allie 
a une base de donnees robuste, 
issue de celles disponibles sur 
le marche et enrichies par notre 
propre experience, donne une 
identification tres precise de la 
levure ou de la moisissure en 
presence.» 


Autre technique: l'identification 
fongique sans isolement au 
prealable sur gelose. « Elle est 
utilisee dans les projets de 
recherche car elle permet une 
identification exhaustive », precise 
Franch Deniel. Elle est basee sur 
une extraction d'ADN totale, une 
separation des amplicons et une 
analyse metagenomique. 

Levures et 

moisissures peuvent 
etre a I'origine 
d'une production 
de C02 entratnant 
un gonflement de 
certains emballages 
(yaourt, emmental 
rape en sachet...) 
jusqu'a explosion. 


De<eler I'origine 

En cas de presence averee et 
repetee d'une contamination, 
comme pour une bacterie, il faut en 
cerner I'origine. « Nous avons par 
exemple eu le cas d'une biscuiterie 
industrielle qui a du faire face a des 
developpements de myceliums 
a la surface des patisseries 
moelleuses dans leur emballage 
pendant un mois », precise I'expert. 
L'analyse des produits alteres 
a mis en evidence une diversite 
de moisissures de stochage, 
responsables des alterations: 
Aspergillus chevalieri,Aspergillus 
conicus, Wallemia sebi. 

«Cette flore fongique est 
thermophile et osmophile, c'est- 
a-dire capable de se developper 
dans un milieu dont I'aw est 
inferieure ou egale a 0,95. 
L'ecologie des champignons 


nous donne alors des indices 
pour orienter la recherche des 
sources de contamination. » Les 
ingredients, les matieres premieres 
et le process (prelevements d'air 
et de surfaces ouvertes) ont ainsi 
ete analyses. Resultat: Aspergillus 
chevalieri a ete retrouve dans la 
farine a reception, Aspergillus 
conicus, dans fair de la salle des 
fours, et Wallemia sebi, egalement 
dans fair de la salle des fours et au 
niveau du conditionnement. 

« Pour eradiquer ces problemes, 
nous avons conseille de maTtriser 
les flux d'air au sein de I'atelier 
de fabrication pour reduire les 
contaminations aeroportees, 
d'eviter I'utilisation de la soufflette 
pour nettoyer les lignes (qui 
entraine la dispersion des spores 
de moisissures) et de privilegier 
I'aspiration des poussieres. » Le 
nettoyage et la disinfection des 
surfaces ouvertes ont egalement 
ete intensifies et fair interieur 
a ete eraite par fumigation. Une 
surpression de fair a egalement 
ete installee dans la salle des fours 
pour reduire les contaminations 
croisees avec I'atelier de 
conditionnement. 

L'axe preventif - qui consiste 
a eliminer la contamination - 
est a privilegier mais n'est pas 
toujours possible ou suffisant. « 
Malgre des procedures d'hygiene 
renforcees, certaines souches 
peuvent cependant se developper, 
souligne Christophe Dufour, 
directeur scientifique de Merieux 
NutriSciences. II fautalors renforcer 
la capacite des produits a resister 
a ces contaminations en travaillant 
la formulation et/ou le process. » 
En fonction du type de produit, on 
misera sur fun ou I'autre des deux 
axes, ou bien sur les deux. 

La redaction 
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Qualite 


Securite 


Une surchaussure dotee de coefficients 
d’adherence exceptionnels 

S ociete frangaise d’engineering qui congoit et developpe une gamme de surchaussures de securite 
professionnelle, Tiger Grip a cree une nouvelle surchaussure de securite baptisee « Visitor Premium » 
qui presente des coefficients d’adherence exceptionnels selon la norme EN ISO 13287 (SRC). 



Selon les tests, elle 
est amelioree de 110 
% sur sol huileux et de 
40 % sur sol carrele 
savonneux. Son 

embout de protection 
en alliage d'aluminium 
et de titane assure une 
excellente garantie 
contre les risques 
d'ecrasement ou 

de choc, tout en la 
rendant legere au 
pied. Elle securise les 
deplacements sur 
le lieu de travail et 
les visites d'usines, 
de laboratoires, etc. 
Quatre tailles couvrent 
touteslespointures(34 
au 47). L'identiRcation 
des tailles se fait par 
code couleur. 


Ces performances 
antiglisse sont ideales 
pour les deplacements 
sursolsquipeuventetre 
rendus tres glissants 
quand ils sont souilles 
accidentellement. Son 
embout de protection 
en alliage aluminium 
et titane assure une 
excellente garantie 
contre les risques 
d'ecrasement ou de 
choc, tout en la rendant 
legere au pied. Cette 
nouvelle surchaussure 
de securite securise 
les deplacements sur 
le lieu de travail et les 
visites d'usines, de 
laboratoires, etc. 
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(aracteristiques 


Visitor Premium s'adapte a la 
plupart des chaussures. 

Des sangles multidirectionnelles 
permettent d'ajuster precisement 
la tenue au pied pour plus de 
securite. 

Les crampons de sa semelle 
antiderapante Tiger-Grip sont anti 
encrassement. 

Lavable, reutilisable et tres 
resistant, Visitor Premium est 
economique, parfaitement 
hygienique et confortable. 

4 tailles permettent de couvrir 
toutes les pointures du 34 au 
47 et de minimiser les stocks; 
('identification des tailles se fait 
aisement par code couleur. 

Ses caracteristiques ont 
ete veriflees selon certaines 
exigences de la norme EN ISO 
20345-2011: 

Conformite des embouts a la 
norme EN ISO 12568 (200 J). 

Resistance a la glisse SRC (ISO 
13287). 

Resistance a I'abrasion et aux 
hydrocarbures (Fo) de la semelle 
de marche. 
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Qualite 


Hygiene 


Enzynov Lance une gamme de disinfectants 
a base d’enzymes 


S tart-up frangaise ayant pour mission d’accompagner les professionnels dans la 
maintenance, I’hygiene et I’entretien au quotidien, Enzynov vient de lancer une 
gamme de produits d'entretien ecologiques a base d'enzymes: Enzymax CIP, 
Enzylight Mouillant et Opysat. 


EnzymaxCIPestundecontaminant 
bactericide dedie au nettoyage en 
place (Cleaning In Place : systeme 
automatigue de nettoyage des 
installations sans demontage). Tres 
performant grace a sa composition 
de micro-organismes biologiques, 
il est tout indique pour le secteur 
agroalimentaire et I'industrie des 
boissons.llestegalementfortement 
recommande pour la mise a niveau 
de I'hygiene du materiel clos ou 
a acces difficile (tuyaux, cuves, 
circuits fermes...), en assurant un 
maximum de temps de contact par 
son haut pouvoir mouillant. 

II peut etre utilise pour une grande 
diversite de surfaces : universel 
avec formule anticorrosive 
recommandee pour boiserie, 
textiles, verre, tous metaux (surtout 
I'acier inoxydable), porcelaine, 
ceramique, plastique, ciment 
et fibre de verre, ainsi que tous 
derives de plastique. Enzymax CIP 
peut egalement etre utilise sur les 
metaux mous comme le cuivre, 
l'aluminium,lezincetle magnesium, 
eliminant au passage les souillures 
organiques ou minerales, residus 
de tartre, calcaire, graisses et 
hydrocarbures de diverses origines. 
C'est pour tout dire un produit 
peu moussant, sans phosphates, 
biodegradable a plus de 90% sans 
residus genants. 

Enzylight Mouillant est, quant a 
lui, un nettoyant-desinfectant pour 


sols et murs, non moussant. 

Enzylight Mouillant est un 
eco-detergent non moussant 
4 en 1 : Nettoyant, Disinfectant, 
Desincrustant et Renovant 
pour surfaces lavables et plus 
particulierement sols et murs en 
agroalimentaire. 

II se melange a I'eau afnn d'obtenir 
une solution a haut pouvoir 
mouillant, favorisant le transport 
dans les systemes mecaniques 
dans I'industrie agroalimentaire et 
des boissons; il permet une bonne 
incrustation et penetration de la 
solution enzymatique bactericide 
au coeur meme des systemes et 
assure un maximum de temps de 
contact. 

Classe non toxique, Enzylight 
Mouillant est un decontaminant 
bactericidetresperformantgraceasa 
composition de micro-organismes 
biologiques a elements naturels. 
II apporte la decomposition et la 
dissolution progressive et totale 
des incrustations et impuretes 
rebelles, en eliminant les souillures 
organiques ou minerales. 

Utilisation sans risque 

Enzylight Mouillant est aussi un 
desincrustant des interieurs et 
exterieurs de materiels alimentaires 
de divers origines et materiaux. 
II est conseille pour I'utilisation, 
sans risque de degradation, dans 


les usines agroalimentaires et de 
traitement des viandes et volailles 
inspectees par les autorites et 
s'avere satisfaisant au test des 
residus non toxiques (analyse de 
I'eau). 

Formule anti corrosive 

recommandee pour la boiserie, 
textiles,leverre,tousmetaux(surtout 
I'acier inoxydable), la porcelaine, la 
ceramique, le plastique, le ciment et 
la fibre de verre et tous derives de 
plastiques, Enzylight Mouillant peut 
egalement s'utiliser sur les metaux 
mous comme le cuivre, I'aluminium, 
le zinc et le magnesium. 

Enfrn, Opysat est une solution 
antibacterienne pour les mains avec 
agents de protection cutanee. II est 
compose d'agents selectionnes 
qui nettoient tout en preservant 
les mains grace a son pH, lequel 
protege le film hydrolipidique de 
la peau, et d'agents relipidants 
et hydratants qui ne I'irritent pas. 
Particulierement conseille pour 
les lavages frequents et adapte 
quelle que soit la durete de I'eau, 
il est sans aucune incidence dans 
le processus de fabrication. Opysat 
contient des matieres premieres 
issuesderessourcesrenouvelables. 
II est biodegradable, exempt de 
savon, de solvants, d'alcool et de 
particules abrasives. 

La redaction 
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Batiments pour le stockage des produits agricoles. 
Batiments pour I'entreposage des equipements agricoles. 
Batiments pour I'elevage de volailles, lapins, bovins... 


Des ateliers de production, de maintenance et d'entretien. 
Stockage d'equipements et de pieces de rechange. 

Base de vie a installer sur les chantiers. 


Logement individuels et collectifs. 
Base de vie 

Salles de cinema, ecoles, dispensaires. 
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Nouveau procede pour la fabrication 
d’ingredients fromagers 


L ors du 1 Oe Cheese Symposium, I’lnstitut national de la recherche agronomique (INRA- 
France) a presente les nouveaux resultats de ses travaux sur le procede la bio-protection 
et meme les benefices sante, en complement d’une offre de PAI de fromages variee. 

ruite en controlant differents 
parametres comme les rati¬ 
os proteines/gras, I'etat de la 
matiere grasse. En parallele, 
une matrice aromatigue est 
produite en combinant trois 
parametres: le type de 
micro-organismes, les con¬ 
ditions environnementales 
et le milieu support. Une cul¬ 
ture maTtrisee de differents 
micro-organismes laitiers 
permet d'obtenir, en moins 
de quatre jours, des mole¬ 
cules aromatiques variees, a 
une concentration convena- 
ble pour un jury d'experts. 

Enfin, la matrice de texture 
et la matrice aromatique 
sont assemblies selon un 
ratio 90/10. L'ensemble est 
texture en jouant sur le pH 
et la temperature essentiel- 
lement. 


Ces resultats ont ete pre¬ 
sents par les chercheurs 
de I'unite mixte de recher¬ 
che science et technolo¬ 
gy du lait et de I'oeuf (UMR 
STLO), coorganisatrice de 
I'evenement en collabora¬ 
tion avec le Teagasc, ainsi 
que I'institut pour le deve- 
loppement de I'agriculture et 
de I'alimentation en Irlande 
et I'Universite de Cork 

lls ont notamment pre¬ 
sente le nouveau procede 
brevete From'lnnov, pour 
la production d'ingredients 
fromagers. II a ete mis au 
point pour relever un double 
defi: la diminution du temps 
d'affmage et la creation d'une 
large gamme de textures et 
de flaveurs. L'objectif est de 
faciliter le developpement 
de fromages, dans le but de 


conquerir de nouveaux mar¬ 
ches, en France comme a 
I'international. 

Le procede, valide a 
I'echelle semi-industrielle, 
permet d'obtenir des tex¬ 
tures allant de la pate a tar- 
tiner a celle d'un fromage a 
pate pressee avec un cout 
moindre de production et un 
temps inferieura quatre jours 
(contre plusieurs semaines 
a plusieurs mois en froma- 
geries). Son principe est 
de decoupler I'elaboration 
de la texture et de I'arome 
des pates fromageres en 
repensant I'ordre et la nature 
des etapes de transformati¬ 
on. 

Ainsi, le lait est fractionne 
par centrifugation et separa¬ 
tion membranaire. Puis, une 
matrice de texture est const- 
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Les pates obtenues peu- 
vent etre aromatisees selon 
les besoins du marche, avec 
differences possibilites de 
textures et de flaveurs : bi- 
ou multicouche, gout umami, 
sucre/sale... Pour renforcer 
I'equilibre nutritionnel, des 
levains pre- et pro-biotiques 
peuvent etre introduits. 

Le precede doit encore etre 
optimise pour obtenir des 
pates aux proprietes fonc- 
tionnelles ciblees, comme le 
tranchage ou le pouvoir Riant 
et fondant, des proprietes es- 
sentielles dans I'elaboration 
d'ingredients. 

Des bacteries lactiques 
antifongiques 

Sur le plan de la formulati¬ 
on des recettes, les consom- 
mateurs recherchent de plus 
en plus des produits sans 
conservateurs chimiques. 
Aujourd'hui, les industriels 
associent des methodes de 
prevention et de controle 
pour reduire I'alteration fon- 
gique des produits laitiers. 
Mais pour certains d'entre 
eux particulierement sensib- 
les, comme la creme fraTche 
ou le fromage frais, ces me¬ 
thodes ne suffsent pas. II 
faut alors avoir recours a des 
conservateurs pour securiser 
ces produits tout au long de 
leur duree de vie. 

Les chercheurs de I'UMR 
STLO ont utilise des ferments 
additionnels aux proprietes 
antifongiques, ajoutes au lait 
avec le ferment lactique usu- 
el, pour inhiber la croissance 
des moisissures. Trente- 
deux souches de bacteries 
lactiques et propioniques 
ont ainsi ete etudiees. Cinq 
d'entre elles ont ete testees a 


I'echelle du laboratoire dans 
des yaourts et fromages mo- 
deles, puis trois d'entre elles 
a I'echelle pilote dans des 
cremes fraiches et des fro¬ 
mages a pate pressee, volon- 
tairement inoculees avec des 
moisissures. 

Deux combinaisons bi- 
naires de souches ont ainsi 
ete selectionnees comme 
cultures antifongiques po- 
tentielles. Elles retardent de 
plusieurs jours, et parfois in- 
hibent totalement, le deve- 
loppement de certains conta¬ 
minants comme Penicillium 
commune ou Mucor race- 
mosus. Des tests sensoriels 
ont egalement ete realises 
pour s'assurer de I'absence 
d'impact organoleptique 
negatif sur les produits. 
L'ensemble de ces resultats, 
obtenus dans le cadre du pro- 
jet Profl, devraient done con¬ 
duce au developpement de 
nouveaux ingredients laitiers 
antifongiques qui pourraient 
remplacer les conservateurs 
dans certains produits. 


Des proprietes 
anti-inflammatoires 

Le projet Profl implique 
80% de la Rliere laitiere 
frangaise. II a pour objec¬ 
ts d'exploiter les proprietes 
multifonctionnelles des pro- 
teines laitieres pour creer des 
produits laitiers sans additif 
et de nouveaux produits cor- 
respondant a I'attente des 
consommateurs. II est por- 
te par I'association BBA, un 
consortium de dix entrepri- 
ses laitieres, pour laquelle le 
Pole agronomique Ouest as¬ 
sure I'animation scientifque 
des projets. 

La coordination scientifque 
est assuree par I'UMR Inra/ 
Agrocampus Ouest Science 
et Technologies du Lait et de 
I'CEuf. Et pour la sante ? A 
cote des beneRces tradition- 
nels, largement documentes, 
a commencer par I'apport en 
calcium, les fromages pour¬ 
raient avoir de nouvelles pro¬ 
prietes, assez inattendues 
au premier abord. Certaines 
bacteries lactiques semblent 
posseder des proprietes anti- 
inflammatoires. 
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Les chercheurs de I'UMR 
5TLO one ainsi combine cer- 
taines souches de bacteries 
lactiques pour merrre au poinr 
un fromage modele donr les 
capacities a attenuer les sym- 
promes des MICI one ete mi- 
ses en evidence chez la sou- 
ris. Les MICI regroupent la 
maladie de Crohn ee la colire 
ulcereuse. Touees deux se ca- 
racterisent par une inflamma¬ 
tion de la paroi d'une pareie du 
rube digesrif. Les personnes 
souffrane de ces maladies one 
un microbiore intestinal be- 
aucoup moins riche, avec un 
deficit de bacteries aux pro¬ 
prieties anti-inflammatoires. 
Ces dernieres ont egalement 
ete montrees chez certaines 
souches de Propionibacteri- 
um freudenreichii, presentes 


dans I'emmental, et de Lacto¬ 
bacillus delbruecbii, que I'on 
retrouve dans les yaourts. 

Les equipes de I'UMR STLO 
ont done etudie la possibility 
de developper un fromage 
presse experimental grace a 
une combinaison des sou¬ 
ches de P. freudenreichii et L. 
delbruechii. Ils font ensuite 
teste sur des souris souff- 
rant d'une inflammation de 
I'intestin. Les resultats mon- 
trent que la consommation 
de ce fromage modele a at- 
tenue la gravite des sympto- 
mes, en regulant les inflam¬ 
mations ainsi que le stress 
oxydatif du colon et les lesi¬ 
ons des cellules epitheliales. 
Une etude clinique pilote est 
en cours au CHU de Rennes 
afin de valider I'effet immu- 


nomodulateur de ce fromage 
experimental. Mais ces tra- 
vaux ouvrent d'ores et deja 
de nouvelles perspectives 
de developpement de pro- 
duits laitiers fermentes spe- 
cifiques. 

La redaction 
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auto-portants 
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Tendance 

Hausse exponentielle du vegetal 


E ntreprise specialisee dans 
la fourniture d’outils de 
marketing et strategiques, 
tel que I’acces a des bases 
de donnees specialisees et 
des etudes de marche, Innova 
Market Insight vient de mener 
une enquete sur les tendances 
emergentes de consommation 
future, notaamment influencees 
par de nouveaux ingredients. 



Le cabinet Innova Market 
Insight , dont le siege est 
situe aux Pays Bas, a ainsi 
constate que le nombre de 
lancements mondiaux pre- 
sentant un positionnement 
autour du vegetal a enregis- 
tre une croissance de 62% 
entre 2013 et 2017. Cette 
tendance est portee par trois 
influences : la recherche de 
produits meilleurs pour la 
sante, plus durables et plus 
ethiques au sens large. 

Dans le domaine des 
ingredients, ce position¬ 
nement transparait par 
I'augmentation de plusieurs 
categories de produits : les 
proteines vegetales, les ex¬ 
traits, les edulcorants natu- 
rels, les assaisonnements 
avec des herbes ou des 
fleurs, ainsi que les colou¬ 
ring foodstuffs, des jus con¬ 
centres de fruits ou legu¬ 
mes qui ont des proprietes 


colorantes. 

« Le marche des alternati¬ 
ves au lait a beaucoup be- 
neficie de cette tendance. 
Cela a conduit a la mise en 
avant et la plus grande dis- 
ponibilite des substituts de 
lait, comme des boissons, 
des desserts fermentes ou 
des glaces », illustre Lu Ann 
Williams, directrice innova¬ 
tion chez Innova Market In¬ 
sight. 

Doublement 
des produits 

Les substituts de lait sont 
installes de longue date et 
les ventes au niveau mon¬ 
dial devraient atteindre 13,8 
Mds€ en 2018. Les lance¬ 
ments produits dans cette 
categorie ont plus que dou¬ 
ble en cinq ans. L'an dernier, 
ils representaient environ 
8% des lancements des pro¬ 
duits laitiers (7% en 2016). 


Enfin, I'interet pour le ve¬ 
getal se reflete aussi par 
I'essor d'alternatives a la 
viande. Les fabricants ont 
egalement recours a des 
legumes, legumineuses et 
des graines, mais I'arrivee 
de proteines de champig¬ 
nons, d'algues ou d'insectes 
pourraient aussi revolution- 
ner les formulations dans 
les decennies a venir. En 
attendant, comme le note 
Innova, il existe egalement 
des substituts de viande a 
base de lait, comme la mar¬ 
que Valess I Un produit pas 
100% vegetal, mais qui con- 
viendrait a des vegetariens 
et flexitariens, qui forment 
au final le gros du marche. 
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Business 


IMCD consolide sa force de vente aux USA 



Leader mondial dans la 
distribution specialisee 
en produits chimiques et 
ingredients alimentaires, 
IMCD vient de signer un 
accord pour acquerir 100% 
des actions circulantes 
de I'entreprise E.T HORN, 
un important acteur des 
produits chimiques aux 
Etats-Unis. Ensemble, ils 
souhaitent etre presents sur 
tout le territoire americain et 
faciliter les operations pour 


leurs clients et fournisseurs. 

Disposant d'une antenne 
en Tunisie (IMCD Tunisia) 
et base a Rotterdam, aux 
Pays-Bas, IMCD a manifesto 
de I'interet pour I'entreprise 
HORN en raison de son 
emplacement geographique 
strategique, son siege se 
situant en Californie, et son 
portefeuille de fournisseurs, 
principalement a I'Est et au 
Sud-Est des Etats-Unis. 


De plus, avec un chiffre 
d'affaires de 276 millions de 
dollars en 2017, HORN est 
un distributeur de produits 
chimiques specialise dans 
plusieurs secteurs d'activite 
comme par exemple la 
nutrition, I'alimentation et 
les nutraceutiques. Ainsi, 
ce rachat permettra a IMCD 
d'assoir sa position de 
leader et d'accroTtre sa force 
de vente et son expertise 
sur le marche americain 

«ll y a une tres bonne 
concordance entre HORN et 
notre groupe americain [...] 
Avec nos forces combinees, 
nous serons en tres bonne 
posture pour accelerer notre 
croissance sur nos marches 
de predilection*, confie 
Marcus Jordan, le president 
de IMCD Americas. 

La redaction 


Firmenich acquiert 
I’italien Campus 



L'aromaticien suisse Firmenich 

a annonce au debut du mois dernier 
la reprise de Campus, une societe 
italienne specialisee dans les ingredients 
fonctionnels pour les produits laitiers, 
carnes et vegetariens. Elle a ete fondee en 
2005 a Parme et possede des usines en 
Italie et au Mexique. 

Campus propose des fibres et des 
proteines et I'activite sera integree dans 
le segment solutions fonctionnelles. La 
marque continuera d'exister. 

La redaction 
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Barry Callebaut renforce sa position avec 
[’acquisition de Gertrude Hawk Chocolates 

C hef de file mondial en fabricafion de produits a base de cacao et de chocolaf 
de qualite superieure, le suisse Barry Callebauf a signe un accord de rachaf de 
la division Ingredients de Gertrude Hawk Chocolates. 



Cette acquisition consti- 
tuera un developpement 
strategique de I'activite Spe¬ 
ciality & Decorations de 
Barry Callebaut, notamment 
en Amerique du Nord. Ger¬ 
trude Hawh Ingredients est 
aujourd'hui la principale divi¬ 
sion de I'entreprise familiale 
americaine Gertrude Hawh 
Chocolates. 

Parses technologies et pro¬ 
cedures nouvelles et novat- 
rices de fabrication de glaces 
et de produits d'inclusion 
pour la boulangerie-patis- 
serie, la division Ingredients 
de Gertrude Hawh, forte de 
ses capacites specialises, 
est devenue I'un des prin- 
cipaux acteurs du marche 
des ingredients, nouant des 
partenariats durables avec 
ses clients. Nombre de ses 
ingredients et produits fab- 
riques en sous-traitance se 
retrouvent dans les marques 
americaines et les magasins 
de tout le pays. 

Developpement <ible 
dans les «Spe<ialites & 
Decorations* 

L'acquisition de Gertrude 
Hawh Ingredients renforce- 
ra le role de premier plan 
de Barry Callebaut dans le 


segment des produits de 
decoration et d'inclusion de¬ 
stines aux clients industriels, 
notamment sur le marche 
nord-americain. 

Elle permettra a Barry Cal¬ 
lebaut d'enrichir son porte- 
feuille de nouvelles techno¬ 
logies dans le domaine du 
moulage en coque,de la dra- 
geification et de I'enrobage, 
mais aussi des solutions 
pour les inclusions faqon- 
nees et les brisures a saveur 
de beurre d'arachides, pro- 
duit tres prise en Amerique 
du Nord. 

Conjuguee au rachat de 
D'Orsogna Dolciaria en Eu¬ 
rope annonce recemment, 


cette operation souligne les 
efforts strategiques de Bar¬ 
ry Callebaut visant a se de- 
velopper dans le segment 
a forte valeur ajoutee des 
Specialites & Decorations, 
qui repond aux besoins des 
clients industriels et Gour¬ 
met en quete de produits dif- 
ferenciants, haut de gamme 
et personnalises. 

La redaction 
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Ingredients 


A 


Mazza Innovation 
dans le collimateur 
de Sensient 



Cela date depuis le salon FIE 2017,a I'occasion de 
son passage a la Start-up Innovation Challenge. 
La societe canadienne Mazza Innovation avait 
alors tape dans I'oeil de Sensient, entreprise 
americaine de production de saveurs et de 
parfums, au point de se Faire racheter. Le groupe 
s'est interesse a son process d'extraction a faible 
polarite sous pression, PhytoClean, et y a vu une 
belle opportunity pour developper de nouveaux 
extraits aromatiques, colorants et fonctionnels 
sans solvant. 

« Cette acquisition est un investissement pour 
un futur ou la simplicity sera au coeur des attentes 
des consommateurs. La technologie de Mazza 
permet de cibler des composes d'interet dans des 
plantes et de les extraire juste avec de I'eau. Cela 
complete bien nos methodes d'extraction sans 
solvant existantes », precise Jeremy Thompson, 
directeur strategic et innovation pour Sensient 
flavors & fragrances. 

En 2016, Mazza Innovation avait noue un 
partenariat d'innovation collaborative avec 
Naturex pour I'aider a developper des extraits de 
cranberry. 


Conjoncture 

Une alliance pour une 
nouvelle generation de 
colorants alimentaires 
naturels 



L'acteur majeur franqais des micro-algues pour 
la nutrition et la sante, Fermentalg, et son alter ego 
de I'industrie chimique mondiale, DIC Corporation, 
annoncent la signature d'un accord de cooperation 
portant sur deux pigments naturels issus des micro- 
algues, dont une phycocyanine. 

Cet accord, pluriannuel et global, d'une duree de 
trois ans, cible, a terme, le marche en forte croissance 
des solutions naturelles alternatives aux colorants 
alimentaires artificiels. Les deux partenaires 
combineront la banque de souches de micro-algues 
unique au monde de Fermentalg et sa plateforme 
biotechnologique integree avec les puissantes 
ressources de recherche appliquee, industrielles et 
commerciales de DIC. 

Cree en 1908, DIC s'est impose comme le 
fournisseur mondial d'encres d'impression. Fort 
de son expertise dans les pigments organiques et 
les resines synthetiques, composants principaux 
des encres d'impression, DIC a construit un large 
portefeuille de produits «colores» qui embellissent 
la vie quotidienne. Aujourd'hui, le groupe intervient 
dans les domaines des encres d'impression, de la 
chimie fine et des materiaux fonctionnels. DIC opere 
dans plus de 60 pays a travers le monde et compte 
plus de 20.000 collaborateurs. 

La redaction 
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High Tech 


Une technologie revolutionnaire 
de reduction du sucre 

S udzucker, leader europeen du sucre, et DouxMatok, concepteur de la technologie 
de distribution ciblee des aromes, viennent d’annoncer un partenariat pour commer- 
cialiser la solution de reduction des sucres de DouxMatok en Europe afin de soutenir 
les efforts de I’industrie alimentaire visant a reduire la teneur en sucre. 


Ce partenariat a pour bur d'aider 
les enrreprises agroalimenraires 
a repondre au desir croissant des 
consommateurs d'alimenter leur 
alimentation equilibree et a exercer 
une pression reglementaire cons- 
tante afin de reduire la teneur en 
sucre des aliments, tout en propo¬ 
sal une solution sans compromis 
sur le gout. Les entreprises se con- 
centrent actuellement sur la tech¬ 
nologie des processus pour aug- 
menter la production et esperent 
I'offrir aux marques alimentaires 
dans une grande variete de cate¬ 
gories, notamment: chocolat, pates 
a tartiner, snachs, biscuits, produits 
de boulangerie et bonbons. 

De plus, la reduction du sucre sera 
accompagnee de recommanda- 
tions visant a reequilibrer les recet- 
tes tout en ameliorant les valeurs 
nutritionnelles des aliments, sur la 
base de I'expertise des entreprises 
en matiere de remplissage des in¬ 
gredients. Sudzucher et DouxMa¬ 
toh devraient fournir des quantites 
commerciales initiales au second 
semestre 2019. 

Conformite 

Conforme aux reglementations 
europeennes et americaines, le 
sucre DouxMatoh, peut reduire 
jusqu'a 40% de la teneur en suc¬ 
re de divers produits alimentaires 
tout en maintenant le meme proRI 
sensoriel doucereux. La techno¬ 



logie brevetee de distribution du 
sucre tire parti du chargement de 
molecules de sucre sur un support 
mineral, ce qui se traduit par une 
administration plus efficace et une 
perception amelioree du pouvoir 
sucrant. DouxMatoh et Sudzucher 
ont recemment signe un proto¬ 
cole d'accord pour la production, la 
commercialisation en commun et 
la vente du sucre DouxMatoh. 

DouxMatoh entend offrir de nom- 
breuses possibilites aux clients 
en matiere de reformulation et de 


developpement de nouveaux pro¬ 
duits. Le besoin et la demande de 
reduction du sucre augmentent 
rapidement, avec plus de 60% des 
consommateurs cherchant une ali¬ 
mentation plus saine et equilibree, 
sans eviter le sucre. La realisation 
reste un deli pour les producteurs, 
notamment en ce qui concerne la 
reformulation des produits alimen¬ 
taires solides. 

La solution DouxMatoh est 
unique sur le marche car elle off- 
re des avantages de reduction du 
sucre, une technologie de procede 
equivalente en sucre et une per¬ 
formance de douceur sensorielle 
equivalente au sucre standard. La 
capacite de DouxMatoh a atteind- 
re le niveau de douceur desire tout 
en reduisant la teneur en sucre de 
40%, a ete testee independam- 
ment et validee par des panels de 
tiers, ainsi que par les principales 
entreprises agroalimentaires. 

La redaction 
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mini-dossier 


Industrie 4.0 



Un choix vital dans le nouveau 
paysage concurrentiel 


L a cle de I’innovation, de la proximite client et de I’efficience sur le marche repose sur la 
digitalisation. Elle contribue a ameliorer le fonctionnement des entreprises de ragroalimentaire 
en matiere de R&D, de production et d’analyse. L’agroalimentaire qui evolue vers un modele 
omnicanal mondialise, n’echappe pas non plus a la regie. Pour se proteger de la concurrence, la 
taille et I’effet d’echelle ne suffisent plus. Les entreprises agroalimentaires doivent innover rapidement 
pour conserver leur avantage. 


En effet, de nouveaux 
acteurs innovent et de jeu- 
nes pousses impulsent des 
changements majeurs. Pour 
se differencier, les entreprises 
du secteur doivent reagir ra¬ 
pidement et exploiter toutes 
les informations disponibles 
afin d'identifner les opportu¬ 
nity. L'experience client doit 
evoluer et le deployment de 
nouveaux produits dans les 
chaTnes d'approvisionnement 
mondiales doit etre plus fle¬ 
xible et plus rapide gue ja¬ 
mais. La productivity doit etre 
optimisee afin de maximiser 
les profits, malgre des mar¬ 
ges serrees, une concurrence 
mondiale et les exigences re- 
glementaires et qualitatives. 

Tel est justement le cas d'une 
entreprise agroalimentaire nu- 
merique, censee etre rationali- 
see et efiiciente. Elle exploite 
les donnees contenues dans 


les sources publiques, les etu¬ 
des de marche, les medias so- 
ciaux, les appareils intelligents 
et ses propres systemes in¬ 
ternes pour y decouvrir des 
informations susceptibles 
de favoriser son activite. Elle 
identiRe les tendances qui au- 
ront des impacts majeurs et 
reagit avec agilite ; elle a etabli 
une interconnexion entre tous 
ses services et avec sa chaTne 
d'approvisionnement, et dis¬ 
pose d'un acces immediat a 
toutes les informations dont 
elle a besoin et les partage in- 
stantanement. 

C'est done en cela qu'elle se 
differencie, car elle dispose de 
processus R&D rationalises lui 
permettant de proposer des 
offres innovantes. Elle optimi¬ 
se sa production en la simu¬ 
lant a I'aide de jumeaux nu- 
meriques de ses usines et de 
ses equipements et s'adapte 


La digitalisation peut 
personnaliser ses 
produits, les adapter 
aux particularites 
locales et les 
commercialiser de 
fagon rapide et 
efficiente, sans 
erreur ni rupture 
dans sa chaine 
d'approvisionnement 
ou sans probleme 
reglementaire. 
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a revolution des exigences et de 
la demande en fabriquant sur des 
appareils flexibles et intelligents. 
Enfin, elle s'appuie sur I'analyse 


La digitalisation, 
incontournable 

Elle peut aussi personnaliser 
ses produits, les adapter aux 
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pour passer du reactif au proactif, 
et adopte rapidement les techno¬ 
logies, telles que I'apprentissage 
machine et I'analyse prescriptive. 

Elleconnectelesdifferentsaspects 
du produit afin d'automatiser 
I'information, comprendre et 
faciliter les changements depuis 
I'elaboration du cahier des 
charges jusqu'au produit Rni. L'un 
de ses outils-cles est un modele 
numerique du produit, qui relie 
entre elles les donnees du produit 
et de son emballage, la production 
ainsi que d'autres informations sur 
le produit, associe a des jumeaux 
numeriques de I'equipement et 
des sites de production. Elle peut 
ainsi identifier facilement le site et 
le processus de production optimal 
afin de transmettre les innovations 
de son service de R&D a ses usines 
du monde entier. 


particularity locales et les 
commercialiser de faqon rapide 
et efficiente, sans erreur 
ni rupture dans sa chaine 
d'approvisionnement ou sans 
probleme reglementaire. Enfin, la 
digitalisation genere une masse de 
donnees utilisees pour ameliorer 
les processus et la qualite, en 
faisant appel a I'analyse du big 
data et en reinjectant de nouvelles 
idees et informations dans les 
processus de R&D et de fabrication 
afin de les ameliorer. 

L'entreprise numerique a 
ainsi besoin d'une plateforme 
qui connecte parfaitement 
I'information et les personnes 
dans toute l'entreprise. En 
centralisant les donnees et les 
acces, le PLM (Product Lifecycle 
Management ou gestion du 
cycle de vie des produits) est la 


fondation de la digitalisation. Les 
solutions de fabrication integree 
aident a en realiser le potentiel en 
simulant et optimisant de faqon 
numerique les couts, la production, 
la consommation energetique 
et la durability, et en transferant 
I'innovation vers les sites de 
fabrication intelligents et la chaine 
d'approvisionnement. 

L'analyse predictive transforme 
de grandes quantites de donnees 
en informations concretes revelant 
de nouvelles opportunity. Avec 
cette combinaison, la digitalisation 
permet aux entreprises du secteur 
de depasser les approches 
purement electroniques ou 
informatisees et de profiter des 
avantages qu'offre l'entreprise 
numerique. Grace a elle, l'entreprise 
agroalimentaire reagit aux 
changements sans commettre de 
couteuses erreurs. Elle I'aide a tirer 
le meilleur parti de ses ressources 
humaines et de sa capacite de 
production tout en accumulant 
des connaissances. 

Quelle que soit sa taille, celle 
qui adopte la digitalisation est 
mieux armee pour affronter la 
concurrence lorsque le marche 
evoluera vers des consommateurs 
plus connectes et une alimentation 
plus personnalisee. Enfin, la 
digitalisation permet de reagir 
rapidement et avec confiance pour 
resoudrelesproblemesoutirerparti 
des opportunity du marche, grace 
a une chaine d'approvisionnement 
et un reseau de production relies 
entre eux de faqon numerique et 
capables de reagir intelligemment. 

La redaction 
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Etude 


Industrie 4.0 


Un domaine encore inexploite par 
les industries 


D 'apres une etude menee par Oracle, les industriels n'exploitent pas encore les principes 
de fonctionnement de 1‘lndustrie 4.0 que sont 1‘interoperabilite, la transparence et 
la decentralisation pour se rapprocher de leurs clients, de leurs fournisseurs et de leurs 
distributeurs. 



Le 4.0 au service d'un quatuor de choc: I'industriel, le fournisseur, le distributeur et le client 


17 % 

des fabri- 
cants dans 
le monde 
ont trans- 
forme leurs 
business 
modeles vers 
I'industrie 4.0 


L'etude, menee aupres de 
700 industriels en France, 
au Royaume-Uni, en 
Allemagne, aux Pays-Bas, 
en Suisse, en Chine et aux 
E.A.U., revele que seul un 
tiers des industriels utilise 
les nouvelles technologies 
poursupprimer les silos de 
donnees tout au long de 
la chaine de valeur, tandis 
que seuls 40% d'entre eux 
disposent d'un echange 
de donnees ouvert avec 
les fournisseurs et les 
distributeurs. Concernant 
les processus de prise 
de decision, moins de 


la moitie disposent de 
donnees clients integrees 
et seuls 45% benelicient 
de donnees fournisseurs 
et distributeurs integrees. 

Bien que la plupart des 
fabricants dans le monde 
aient investi dans des 
programmes bases sur 
I'industrie 4.0, seuls 17% 
ont transforme leurs 
business modeles en 
consequence, un quart 
uniquement beneficiant 
d'une plus grande visibility 
concernant les methodes 
d'achatet d'utilisation des 
produits par leurs clients. 


Parallelement, un peu 
plus de la moitie utilisent 
les donnees clients pour 
orienter la conception et 
la fabrication de nouveaux 
produits. 

Resultats 

encourageaiits 

L'etude met en effet en 
evidence des premiers 
resultats encourageants 
aupres des industriels 
ayant mis en place un 
digitalthread(filnumerique) 
interne au sein de leur 
propre entreprise. Ainsi, 
82% de ceux disposant 
de donnees integrees 
en interne en tirent un 
avantage. 

«II est reconfortant de 
constater que les indus¬ 
triels recoltent certains 
des fruits lies a la mise en 
oeuvre de I'industrie 4.0, 
mais le chemin est encore 
long avant que les inves- 
tissements ne produisent 
I'effet de transformation 
escompte», commente 
John Barcus, vice-presi¬ 
dent, Manufacturing chez 
Oracle. 

« Lasuppressiondessilos 
internes est un bon debut, 
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mais la continuity numerique doit: se 
developper a I'exterieur de I'entreprise 
ec d'un bout a I'autre de la chaine de 
valeur. Le recours a des systemes 
interoperables et interconnects 
bases sur le cloud constitue le moyen 
le plus simple pour les industriels 
d'integrer en toute securite les donnees 
fournisseurs et distributeurs et de faire 
un meilleur usage des donnees clients 
et de capteurs afin de gerer I'influence 
des forces disruptives.» 

Enseignement prometteur pour les 
industries europeens, I'etude montre 
que les avantages qu'ils tirent de 
I'lndustrie 4.0 sont equivalents a ceux 
que connaissent leurs homologues 
chinois. En effet, des resultats 
similaires sont egalement observes, 
34 % seulement des industries chinois 
disposant de donnees integrees 
concernant les utilisateurs finaux et 
les clients au sein de leur processus 
de decision, un chiffre inferieur a la 
moyenne mondiale (A3 %). Neanmoins, 
plus de la moitie (53 %) admettent qu'il 
s'agitd'undomainequi resteaameliorer, 
contre 43 % a I'echelle mondiale. 

Concernant les etapes suivantes de 
mise en oeuvre de I'lndustrie 4.0, les 
industries considered les operations 
orientees clients comme le domaine 
qui devrait connaitre revolution la 
plus importante au cours des trois 
prochaines annees. La moitie d'entre 
eux affirmed qu'ils vont s'efforcer de 
supprimer les silos de donnees, 47 % 
reconnaissant le besoin de creer des 
echanges de donnees plus ouverts 
avec leurs fournisseurs et distributeurs. 

La redaction 


Bientot une norme 
M2M 

Annoncee pour la fin 2018, la future norme DIN SPEC 
92222, elaboree dans le cadre d'un travail collaborate 
entre plusieurs acteurs de I'lndustrie 4.0, devrait faciliter 
les communications dans le cloud entre les equipements 
industriels et les systemes informatiques des entreprises. 



C'est ainsi que le groupe international d'ingenierie et de 
conseil, Assystem Technologies, collabore avec plusieurs 
industriels et centres de recherche pour developper 
sous I'egide du DIN, I'institut allemand de normalisation, 
une nouvelle norme de communication Machine-to- 
Machine simplifiant le deployment de I'lndustrie 4.0. Le 
futur standard, reference DIN SPEC 92222, vise a faciliter 
I'interoperabilite et les communications via le cloud 
entre les machines, les equipements de peripherie et les 
systemes informatiques des entreprises. 

Les partenaires d'Assystem Technologies sur ce projet, 
qui comptent Bithom, Cedalo, DKE, Fraunhofer, GE, Hitachi, 
IBM, Kuha, Microsoft, Phoenix Contact, Robert Bosch, 
Schaeffler, Wittenstein, ainsi que la federation VDMA, se 
sont servis de cas concrets d'utilisation comme point de 
depart de leur reflexion. Les schemas retenus sont ensuite 
testes et valides aupres de PME avec le banc d'essai 
Cloud2Cloud de I'association Labs Networh Industrie 4.0. 

Assystem Technologies souligne, par ailleurs, la volonte 
de faire aboutir rapidement le projet par une approche 
agile et des groupes de travail restreints. Ainsi, le projet 
a ete lance en mars et la norme devrait etre finalisee d'ici 
fin 2018. 
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Industrie 4.0 



Innovation 


Outils innovateurs pour un «operateur augmente» 


L ors de ses 11 ernes journees Agrovif, I’editeur frangais de logiciels Vif, a presente ses nouvelles 
solutions : Parade, Proglove et Fox Innovation Robots. Trois innovations qui illustrent le passage 
a 1‘ere de «l‘humain augmente» qui ont ete au coeur de I’evenement annuel organise 
par le createur et integrates de logiciels et d’applications de reference dans le monde de 
I’agroalimentaire international. D’ailleurs, ces journees Agrovif ont justement ete organisees sous 
le theme : «L’humain au coeur de la revolution numerique». «Cette annee, nous avons centre 
notre showroom sur 1‘homme et sa place par rapport aux outils numeriques», explique a ce sujet 
Eric Delorme, designer recherche et innovation. Presentation de ces trois nouveaux outils pour un 
«operateur augmente». 

Proglove: des gants qui facilitent la preparation de commande « mains libres » 


automobile. Nous sommes presents chez BMW par 
exemple », precise Benoit Payre, responsable du marche 
Frangais. Proglove a enregistre un chiffre d'affaires de 4 
M€ en 2017. 

Les applications potentielles en agroalimentaire sont 
multiples : picking, controle qualite, suivi des stocks en 
chambre Froide, etc. 



II y a quatre ans, la jeune societe allemande Proglove 
gagnait le concours « Make it wearable» (rendez- 
le portable) organise par Intel. Avec le soutien de 
I'informaticien, du Fonds d'investissement Gettylab 
et de I'administration bavaroise, elle a pu Faire passer 
son prototype de gant connecte au stade industriel. 
Son objectiF : ameliorer I'ergonomie et la productivity 
des operations de preparation de commande, sans 
surcharger I'operateur. 

L'accessoire ne pese que 35 g. II integre un scanner 
2D sans Fil, IP 54, que le porteur active par pression du 
pouce sur un bouton insere lui aussi dans le gant, au 
niveau de I'index. La batterie a une autonomie de 8 
a 10 h, soit la duree habituelle d'un poste. « Le produit 
est commercialise depuis le second semestre 2016. 
II a connu un Fort succes, notamment dans I'industrie 
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Parade: des chaussures connectees pour securiser les travailleurs isoles 


La societe Parade, groupe Eram, commercialise 
chaque annee un million de chaussures de securite. 
Elle a presence surAgrovifun modele communicant 
qui detecte les chutes des travailleurs isoles et 
avertit un aidant. 

Cette chaussure high-tech integre des capteurs 
(d'acceleration et de pression notamment) ainsi 
qu'un processeur avec des algorithmes qui font la 
distinction entre les positions normales (montee 
d'escalier, travail allonge, etc.) et accidentelles. Elle 
communique par le biais d'un protocole radio Lora 
avec une plate-forme web qui permet de gerer 
I'ensemble du pare de chaussures (appariement 
travailleur/aidant, suivi de I'autonomie, etc.). En cas 
de chute, un signal de detresse textuel ou vocal est 
envoye automatiquement avec les coordonnees 
GPS de I'operateur. 

Le travailleur isole est averti que le message 



a ete requ par des vibrations de la chaussure. II 
peut egalement annuler remission de I'alerte si la 
chute est sans gravite. Le systeme dispose d'une 
autonomie de quatre mois. II se recharge aisement 
sur secteur ou prise USB. L'ensemble est propose 
sous la forme de contrat de location. 


Fox Innovation Robots: des exosquelettes pour alleger les laches penibles 



La societe Fox Innovation Robots 
a presente deux exosquelettes 
Exhauss lors des journees Agrovif. 
Ces solutions se portent comme 
des sacs a dos munis d'un 
harnais ergonomique renforce. 
La charge a porter est suspendue 
a I'extremite d'un « exobras ». Sa 
masse (une vingtaine de hilos 
maximum) est supportee par le 
bassin, plutot que par les mains et 
les bras. La configuration Exhauss 
Worher, destinee aux operations 
de longue duree, permet en outre 
a I'operateur de reposer ses avant- 
bras sur un support rigide pour 
soulager la musculature du bras 
et les articulations, en particulier 
les epaules. En agroalimentaire, 
les exosquelettes apportent une 
aide precieuse sur les operations 
penibles de manutention. «La 
hi I i e re viande est particulierement 


concernee. Nous apportons aussi 
une solution pour la logistique 
en environnement froid car les 
solutions Exhauss sont purement 
mecaniques. L'electronique peut 
patir de temperatures basses», 
detaille Pierre-Andre Foix, le 


dirigeant de Fox Innovation 
Robots. Autres avantages de ces 
alternatives mecaniques : un cout 
moindre et une mise en oeuvre 
simplifiee, qui se passe des normes 
relatives aux machines. 

La redaction 
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Bourse 



SFBT 


Le mastodonte de L’industrie 
agroalimentaire en Tunisie 



Le groupe Societe Frigorifique 
et Brasserie de Tunisie « SFBT » 
esr un poids lourd de I'economie 
runisienne en general et de 
I'agroalimentaire en particulier. 
Cree en 1925 sous le protectorat 
frangais, le groupe a ere privatise en 
1979 via une prise de participation 
du groupe frangais Castel. Durant 
les trente dernieres annees, sous 
I'impulsion de son PDG Mohamed 
BOUSBIAA, le groupe a connu 
une expansion rapide et un 
developpement digne de ce nom. 


Donnees boursieres 


Capital Social 

165 m DT 

Nombre de titres 

165 000 000 

Valeur nominale 

1 DT 

Cours (16/08/2018) 

23,8 DT 

+ haut (2018) 

24,6 DT 

+ bas (2018) 

14,85 DT 

Capi. Boursiere 

3 927 m DT 

Performance depuis le debut de I'annee 

55,54% 


Structure de 1‘actionnariat de La SFBT 



9% 


Actuellement, le groupe SFBT dispose d'un 
portefeuille de produits diversifie et a forte notoriete 
tels gue Coca Cola, Boga, Celtia, Safia, a titre indicatif 
et non restrictif, lui assurant un positionnement de 
choix sur le marche tunisien. D'ailleurs, sur les deux 
metiers phares, a savoir boissons gazeuses et biere, 
le groupe SFBT est le leader inconteste avec des parts 
de marche respectives de 80% et 90%. Sur le segment 
des eaux conditionnees, le groupe accapare la moitie 
du marche (soit 50% de PDM). 

En 2017, le groupe a enregistre un chiffre d'affaires 
de pres de 1 Milliard de dinars (997 millions de DT) 
en hausse de 9% par rapport a 2016, favorise par la 
hausse de 19% des ventes de biere,celles-ci accaparant 
desormais 37% des revenus du groupe. Cette belle 
progression est due a un effet volume impulse par la 
reprise de I'activite touristigue en Tunisie mais aussi 
sous un effet prix appligue a partir du 22 mars 2017. 
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Bourse 



Le deuxieme contributeurau chiffre d'affaires, 
a savoir les boissons gazeuses, a connu une 
timide evolution en 2017, soit 1,3 % sous I'effet 
d'une baisse des volumes de vente mais 
comblee par la hausse des prix des boissons 
gazeuses. 

Le segment des eaux conditionnees connaTt 
aussi un bel essor avec une croissance de 
14.3% sur les cinq dernieres annees (8,6% en 
2017), devenant ainsi le 3eme contributeur au 
chiffre d'affaires du groupe. 

Le jus, quant a lui, reste encore un point 
faible pour le groupe, bien que connaissant 
presentement une croissance progressive, 
ainsi qu'une forte demande, notamment a 
I'export. 


Repartition du chiffre d‘affaires (2017) 



Malgre les nombreuses 
secoussessubieslors des dernieres 
annees (augmentation du prix du 
sucre, baisse des exportations 
vers la Libye, reduction de la taxe 
sur les vins et spiritueux, etc.), la 
SFBT a montre une forte resilience 
et a confirme son statut de valeur 
sure en bourse ; elle a pu maintenir 
sa capacite beneficiaire et sa 
rentabilite historiquement elevee 
dans un secteur d'activite bien 


maTtrise. En effet, les benefices du 
groupe ont affiche une croissance 
annuelle moyenne de 11.3% sur les 
dernieres annees pour s'elever a 
172 MDT, soit un taux de marge 
nette de 17.3%. 

En Bourse, le titre SFBT est la 
valeur « Bluechip » par excellence 
du marche et reste la plus forte 
capitalisation de la bourse de 
Tunis avec une forte liquidite. La 
SFBT a une position de leader 


confortable sur ses principaux 
segments d'activite (boissons 
gazeuses, biere, eau minerale) avec 
une variete de produits beneficiant 
d'une excellente reputation et d'un 
enorme reseau de vente au detail. 
Elle se distingue egalement par 
ses solides fondamentaux et sa 
capacite de generation de cash 
permettant une politique genereuse 
de distribution de dividendes. 


Performance du groupe SFBT au cours 

des cinq dernieres annees (en millions de dinars) 


17,3% 



| Chiffre d'affaires Resulat net (part du group) 0 Taux de marge nette 


Comme en temoigne le graphique 
ci-dessus, le cours du titre est passe 
de 13.142 DT en janvier 2016 a 23.8 
DT actuellement (en date du 15 
Aout 2018), gagnant ainsi plus de 
81%. En 2018, la tendance haussiere 
s'est acceleree et le titre affiche une 
performance de 55.54% a ce jour. 
Les realisations de la societe-mere 
au premier semestre 2018, viennent 
confirmer les fondamentaux du 
groupe puisque le chiffre d'affaires a 
ete en hausse de 14.9% par rapport au 
premier semestre 2017 a 278 MDT 
et le resultat net semestriel a connu 
une croissance a deux chiffres aussi 
de 16% a 110,9 MDT, ce qui augure un 
bon exercice 2018 pour I'ensemble 
du groupe. 
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Salon 

SIAT 2018 

Le palier superieur 

en point de mire 




Chiraz Ounai's 


Devenu le rendez¬ 
vous incontournable des 
operateurs, publics et prives 
evoluant dans les Rlieres 
de I'agriculture, de la peche 
et des activites connexes, 
aussi bien en Tunisie qu'a 
I'etranger, mais egalement 
I'evenement-reference du 
secteur dans I'ensemble 
du bassin mediterranean, 
le Salon International de 
I'lnvestissement Agricole et 
de la Technologie (SIAT) fete 
cette annee sa 13eme edition 
avec des objectifs encore 
plus ambitieux. 


Cette manifestation 

biennale, organisee par 
I'Agence de promotion des 
investissements agricoles 
(APIA) dont la premiere 
edition s'est tenue en 1994, 
se tiendra du 10 au 13 octobre 
2018 au Parc des expositions 
du Kram a Tunis. 

Mettre en valeur les progres 
et les performances realises 
par I'agriculture tunisienne et 
permettreauxprofessionnels 
de se rencontrer pour 
mettre a profit de nouvelles 
opportunites et ouvrir des 
canaux sur les marches 


internationaux, telles sont en 
effet les vocations originelles 
du SIAT. 

Veritable vitrine des 
technologies agricoles et 
de la peche, et carrefour 
de rencontre pour les 
producteurs agricoles, 

pecheurs, hommes d'affaires, 
industries, armateurs, 

fournisseurs et chercheurs, le 
SIAT aconnuunecroissance 
exponentielle qui lui a permis 
de gravir les echelons de la 
notoriete grace a la diversite 
et a la pertinence de sa 
thematique. 
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DIGEST 

Une exposition des technologies de pointe et des 
acquis de la recherche dans les domaines agricole, 
agro-alimentaire, de peche er des services qui leur 
sont lies, des produirs de base consolidanr la security 
alimenraire en Tunisie. Ainsi que des produirs destines 
au renforcement de I'exportation er/ ou en quete de 
nouveaux marches. 

Des rencontres de partenariat enrre promoteurs 
runisiens et partenaires etrangers en vue de stimuler 
la creation de projets mixtes. 5IAT constitue une reelle 
opportunity pour des contacts et rapprochements 
entre promoteurs etrangers et tunisiens. Des plans 
d'affaires, des contrats de culture et des opportunites 
commerciales y seront presentes. 

Des seances de demonstration qui presentent 
des technologies nouvelles et des techniques pour 
I'amelioration de la production et la valorisation 
des produits agricoles. Le SIAT sera anime par des 
seances de demonstration de technologies nouvelles 
sur des sujets se rapportant a la qualite, la certification 
et au controle des produits agricoles, ainsi que sur les 
nouveaux precedes de production et de valorisation 
des produits agricoles et de peche. 

Un forum. SIAT est toujours enrichi par un forum 
international qui traite un concept phare, dont I'objectif 
estd'assurerauxinvestisseursl'informationappropriee 
et de mettre en exergue les atouts strategiques 
concernant des creneaux porteurs. 

Des workshops qui traitent des themes afferents a la 
qualite et des nouveaux creneaux d'investissement. 



La nouveaute 

GREEN'TIC, 

un concours High Tech 



Fidele a une tradition bien ancree, le SIAT, a 
chacune de ses editions, fait preuve de creativity en 
enrichissantson programme pardes manifestations 
innovantes. Pour cette edition 2018, il ne derogera 
pas a la regie en introduisant un concours sur les 
solutions nouvelles technologies appliquees a 
I'Agriculture, GREEN'TIC. 

Destine aux jeunes chercheurs, start-up et 
detenteurs de nouvelles technologies, ce concours 
vise la promotion et I'expansion des TIC dans 
le secteur agricole, et ce, pour une agriculture 
moderneappliquantdes technologies de pointe,un 
rendement meilleur et une position concurrentielle 
sur le marche. 

Les projets finalistes, qui seront au nombre 
de 10, concourront et exposeront leurs projets 
de solutions TIC lors du salon. Trois prix seront 
decernes le jour meme : 10.000 dinars pour le ler, 
7.000 pour le 2eme et 5.000 pour le Berne, lors 
d'une ceremonie qui sera organisee le 12 octobre. 
La valeur de ces prix est accordee en nature (des 
cycles de formation, materiel pour la concretisation 
du projet, etc. 
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PACKTEC 


Seminaire 

PACKTEC 


Dans le cadre du Programme TAIEX (Tech¬ 
nical Assitance Information Exchange), et 
sous I'egide du ministere de I'lndustrie et 
des PME, le Centre technique de I'emballage 
et du conditionnement (PACKTEC) organise, 
avec I'appui de la Commission Europeenne 
(UGP3A), un seminaire sur le theme « La 
reglementation au service de I'innovation 
dans le secteur de I'emballage (Les embal- 
lages actifs et intelligents), qui aura lieu le 10 
septembre 2018 a Tunis. 

L'objectif principal de ce seminaire destine 
aux fabricants et utilisateurs d'emballages 
alimentaires ainsi qu'aux institutions inte- 
ressees, est d'informer les differentes parties 
prenantes sur les evolutions reglementaires 
et technologiques en matiere d'emballages 
actifs et intelligents et apprehender les ac¬ 
tions a mettre en place pour accompagner 
ces evolutions. 

Hf) 10 septembre 2018 
Q Tunis - Tunisie 


SIALO 

2018 



Jumele avec la 4eme Exposition de I'Emballage et du 
Pachaging et la lere Rencontre Algero-Togolaise, le 7eme 
Salon International de I'Agriculture et de I'Agroalimentaire 
de Lome « SIALO » se tiendra du 23 au 29 Octobre 2018 
au Centre Togolais des Expositions et Foires de Lome 
(TOGO 2000). 


Cette manifestation est une opportunity offerte aux 
acteurs et aux professionnels de I'Agriculture, de I'Elevage, 
de la Peche, de I'Agroalimentaire, de la Gastronomie 
et aux distributeurs /representants des marques de 
produits alimentaires. SIALO est un espace de promotion, 
de rencontre et d'echanges entre les acteurs du Togo, 
d'Afrique et d'autres continents. 

HD Du 23 au 29 octobre 2018 Q Togo 


Pack 


Pach Expo 
est le salon 
reference aux 
EXDO Etats-Unis,dedie 
r aux techniques 
de I'emballage. 
II a lieu tous les deux ans 
a Chicago et permet aux 
exposants de presenter les 
derniers developpements 
et technologies des 


machines d'emballage. 
Les industriels, ingenieurs 
et autres technicians se 
donnent rendez-vous pour 
decouvrir des solutions 
d'emballage repondant a 
tous les besoins. 

Q Chicago (USA) 

HD Du 14 au 17 octobre 



Food Use Tech est I'evenement 
AgTech FoodTech dedie aux 
usages du digital et des nouvelles 
technologies dans I'alimentation, du 
champ a I'assiette. 

II reunit I'ensemble des acteurs 
de I'ecosysteme, et leur permet 
d'echanger, de decouvrir et de creer 
de nouveaux projets. Veritable 
laboratoire d'idees, Food Use Tech a 
pour objectif de creer des synergies 
entre les participants en favorisant le 
networhing. 

HD Les 20 et 21 septembre 2018 

P Dijon (France) 
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ETUDES & ANALYSES 

Accompagnement dans I’elaboration 
des etudes de projets. 


MACHINES D’EMBALLAGE 

Une large gamme de machines et 
d’equipements repondant aux attentes 
du client. 


0. MANAGEMENT DE PROJET 

[o Des conseillers au service du client 
g| pour les demarches des projets. 


CONCEPTEUR DE SOLUTIONS 



S.A.V 

Rapidite de service, des techniciens 
qualifies et un suivi permanent. 


NOS PARTENAIRES 




ATLANTA 


AUTOMHA #KOKSAN 

automatic material handling petveplastikambalajsan.vetic.a.$. 

_. 




MACCHINE 
JM PI ANTI 


STOMWPY /fart 

The original bumper 


ILJMU 


;sbruice 


nortpalei makro^ 


CITY LAKE CENTER, Bureau 24. 2eme etage, Rue du Dollar Cite des Jardins Lac2 - 1053 Tunisie 
Tel: +216 36 364 885 - Fax: +216 36 050 178 - Site Web: www.global.tn 










ungheinrich 
la sotutio 


Une etude complete et sur mesure de vos depots tfe stock age 
Des moteurs asynchrones depuis 1996 sur Itous nos equipements 
Un service a pres vente irreprochabte 
Lc loader sur le morcho tunrsien 


2Q35 ZA Ariana Aeroport 

B.P, 293 1080 Tunis cedex 

Teh: + 216 70 837 800 fax: + 216 71 941 939 

Email: sarmi@sacmi.eom.t n ■ www.sacmi.com.1nn 
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